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ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΚΑΙ ∆ΙΑΚΙΝΗΣΗ ΤΩΝ ΕΣΠΕΡΙ∆ΟΕΙ∆ΩΝ 

ΣΤΑ ∆Ω∆ΕΚΑΝΗΣΑ 

 

1. Γεωγραφία ∆ωδεκανήσου 

Τα ∆ωδεκάνησα είναι νησιωτικό σύµπλεγµα που βρίσκεται στο Νοτιοανατολικό 

Αιγαίο. Από βορρά συνορεύουν µε τη Σάµο και την Ικαρία, νοτιοδυτικά µε την Κρήτη, 

ανατολικά µε τα µικρασιατικά παράλια και δυτικά µε τις Κυκλάδες. Στην εικόνα 1 

µπορούµε να παρατηρήσουµε τη θέση του νοµού σε σχέση µε την υπόλοιπη χώρα ενώ 

στην εικόνα 2 τις περιοχές µε τις οποίες συνορεύει. 

Εικόνα 1. Γεωγραφική θέση του νοµού ∆ωδεκανήσου 



Εικόνα 2. Περιοχές µε τις οποίες συνορεύει ο νοµός ∆ωδεκανήσου 
 

      

 

 Τα ∆ωδεκάνησα καταλαµβάνουν συνολική έκταση 2.680τ.χιλ. και αποτελούνται 

από πολλά βραχώδη νησιά κατοικηµένα και ακατοίκητα. Από αυτά δεκαοκτώ (18) είναι 

κατοικηµένα ενώ τα υπόλοιπα, τα οποία είναι πολυάριθµα, είναι µικρότερα και είναι 

ερηµονήσια.  

       



 Τα κυριότερα νησιά παρουσιάζονται στον πίνακα 1 σύµφωνα µε τη σειρά έκτασης. 

 
 Πίνακας 1. Τα κυριότερα νησιά σύµφωνα µε τη σειρά έκτασης 

ΝΗΣΙΑ ΕΚΤΑΣΗ(τ.χιλ) 

Ρόδος 1398,03 

Κάρπαθος 301,17 

Κως 290,29 

Αστυπάλαια 96,85 

Κάλυµνος 69,30 

Κάσος 65,98 

Τήλος ή Επισκοπή 62,82 

Σύµη 58,10 

Λέρος 55,25 

Νίσυρος 41,40 

Πάτµος 34,05 

Χάλκη 28,13 

Λειψοί 15,28 

Αγαθονήσι 13,50 

Λέβιθα 9,23 

Καστελόριζο 9,13 

Αλιµιά 7,43 

Αρκοί 6,70 

ΣΥΝΟΛΟ 2562,64 

                                                                                                                 (Πηγή:Εγκυκλοπαίδεια ″Γιοβάνη″) 

 

Η υπόλοιπη έκταση (117,36τ.χιλ) καταλαµβάνεται από µικρότερα ερηµονήσια όπως 

η Τραγούσα, η Πρασούδα, το Κυπούρι, το Πρασονήσι, η Σέσκλος, η Νύµος, η 

Αντίτηλος, η Σύρνα, τα ∆ύο Αδέλφια, τα Τρία Νησιά, το Γαιδουρονήσι, το Μακρύ, η 

Πεντάνησος, τα Νερά, το Ψαθονήσι, ο Κόµαρος, το Καλόβουλο, το Στρογγυλό, το 

Μάραθο, τα Ρεφούλια, τα Άσπρα, τα Καλαπόδια, οι Καλάκρες, το Μπάλωµα, το 

Χοντρό, η Παναγιά, το Χέλι, η Παχειά, η Ραχιά, η Καντηλούσα ή Φάρος, το Γυαλί, η 

Περιγούσα, η Κίναρος, το Μικρό Λιβάδι, το Μεγάλο Λιβάδι, ο Γλάρος, τα Μαύρα 

Νησιά, το Φαρµακονήσι, η Πηγανούσα, τα Φαραδονήσια, η Αγία Κυριακή, η 

Στρογγυλή και ο Αρχάγγελος (Εγκυκλ. ″Γιοβάνη″, τόµος 7ος σελ. 210-218). 

 

 

 

 



 Για να δικαιολογηθεί ο τίτλος ″∆ωδεκάνησα″, τόσο σε σηµασία όσο και σε 

πληθυσµό, πραγµατικά ξεχωρίζουν δώδεκα, τα οποία µε αλφαβητική σειρά είναι η 

Αστυπάλαια, η Κάλυµνος, η Κάρπαθος, η Κάσος, το Καστελόριζο, η Κως, η Λέρος, η 

Νίσυρος, η Πάτµος, η Ρόδος, η Σύµη και η Τήλος. 

Ιστορικά αξίζει να αναφέρουµε ότι τα ∆ωδεκάνησα ονοµάζονταν παλιά Νότιες 

Σποράδες. Ο όρος ″∆ωδεκάνησος″ επικράτησε από το 16ο αιώνα όταν την κατέλαβαν 

οι Τούρκοι. Ο σουλτάνος Σουλεϊµάν ο Μεγαλοπρεπής (1494-1566) παραχώρησε στα 

δώδεκα νησιά, που βρίσκονται γύρω από τη Ρόδο και την Κω, ειδικά προνόµια και στο 

επίσηµο έγγραφο αναφέρθηκαν ως ″Προνοµιούχα Νησιά του Αιγαίου″ ή ″∆ώδεκα 

Προνοµιούχα Νησιά″. Από τότε επικράτησε η περιληπτική ονοµασία ″∆ωδεκάνησα″ 

(Εγκυκλ. Υδρόγειος, 1993). 

Από διοικητική άποψη, η ∆ωδεκάνησος αποτελεί νοµό, µε πρωτεύουσα τη Ρόδο και 

διαιρείται σε τέσσερις (4) επαρχίες. 

1)την επαρχία Καλύµνου, η οποία έχει έκταση 353τ.χιλ. και περιλαµβάνει τα νησιά της     

   Καλύµνου, της Αστυπάλαιας, της Λέρου και της Πάτµου. 

2)την επαρχία Καρπάθου, µε έκταση 392τ.χιλ. και περιλαµβάνει τα νησιά της    

   Καρπάθου και της Κάσου. 

3)την επαρχία Ρόδου, η οποία καταλαµβάνει την έκταση των 1587τ.χιλ. και     

   περιλαµβάνει τα νησιά της Ρόδου, της Σύµης, της Τήλου, του Καστελορίζου και της  

   Χάλκης 

4)την επαρχία Κω, η οποία έχει έκταση 340τ.χιλ. και περιλαµβάνει τα νησιά της Κω και 

   της Νισύρου. 

              

 

 Στην εικόνα 3 παρουσιάζεται ο νοµός ∆ωδεκανήσου από διοικητικής απόψεως. 

 



 
     Εικόνα 3. ∆ιοικητική άποψη του νοµού ∆ωδεκανήσου 

 

 

 

 

 

 

 



 2.Γεωµορφολογία ∆ωδεκανήσου  

Από γεωγραφική άποψη, ένα µεγάλο µέρος της ∆ωδεκανήσου είναι ορεινό και σε 

πολλά νησιά υπάρχουν ψηλά βουνά. Ενδεικτικά αναφέρονται ο Λάστρος ή Λάστρα 

 

στην Κάρπαθο (1220µ), ο Αττάβυρος στη Ρόδο (1215µ), η Καλή Λίµνη στην Κάρπαθο 

(1215µ), ο Άγιος Ηλίας στο ίδιο νησί µε ύψος 1140µ, ο Άγιος Φωκάς στην Κω (1010µ) 

και το βουνό Ωροµέδων στο ίδιο νησί µε ύψος 846µ. Στα υπόλοιπα νησιά υπάρχουν 

χαµηλότερα βουνά και σε µερικά µόνο λόφοι. 

Ποτάµια δεν υπάρχουν πολλά, αλλά κατά το χειµώνα εµφανίζονται διάφοροι 

χείµαρροι. Τα δάση καλύπτουν το 25% της επιφάνειας της γης ενώ ο ορυκτός πλούτος 

του νοµού είναι αξιόλογος. Υπάρχει σίδηρος, θείο και µόλυβδος στο νησί της Κω, θείο 

και θηραϊκή γη (ελαφρόπετρα) στο νησί της Νισύρου, χρωµίτης, λιγνίτης και γύψος στο 

νησί της Ρόδου καθώς επίσης και ενδείξεις πετρελαίου. Τέλος, γύψος στα νησιά της 

Καρπάθου και της Κάσου. 

 

3. Κλίµα ∆ωδεκανήσου 

Η ∆ωδεκάνησος έχει κλίµα θαλάσσιο µεσογειακό µε γλυκούς χειµώνες και δροσερά 

καλοκαίρια. Το ύψος των βροχοπτώσεων είναι µικρό και τα νησιά αντιµετωπίζουν 

σοβαρό πρόβληµα ύδρευσης. Καθ΄όλη τη διάρκεια του έτους επικρατούν βόρειοι, 

βορειοδυτικοί και δυτικοί άνεµοι. Στους πίνακες 2, 3, 4 και 5 παρουσιάζονται 

µετεωρολογικά στοιχεία της νήσου Ρόδου για τη χρονική περίοδο 2002-2005. 

 
Πίνακας 2. Μετεωρολογικά στοιχεία της νήσου Ρόδου κατά το έτος 2002 

Θερµοκρασία (oC)  

Μήνες       Μέση Μέγιστη Ελάχιστη 

Ύψος βροχής 

(mm) 

Ηλιοφάνεια 

(h) 

Σχ. Υγρασία 

(%) 

Ιαν. 11,7 14,3 8,9 99,4 185 66 

Φεβ. 14,6 17,7 11,7 67 199 72 

Μαρ. 15,6 18,3 12,8 41 232 70 

Απρ. 17,2 19,3 14,4 23,2 256 70 

Μάιος 21,2 23,6 17,8 0,2 360 69 

Ιούν. 25,6 28,1 21,7 0 294 62 

Ιούλ. 27,9 30,8 24,5 2 336 66 

Αυγ. 27,8 30,6 24,8 0 357 64 

Σεπτ. 25,1 27,7 22,1 11,6 290 65 



Οκτ. 21,6 24,3 18,7 3 270 66 

Νοεµ. 18,2 21,2 14,9 134 196 71 

∆εκ. 13,7 15,8 11 222,5 112 70 

                                                                                   (Πηγή: Ε.Μ.Υ. Αεροδροµίου ″∆ιαγόρας″ της Ρόδου) 

 

 

Πίνακας 3. Μετεωρολογικά στοιχεία της νήσου Ρόδου κατά το έτος 2003 

Θερµοκρασία (oC)  

Μήνες       Μέση Μέγιστη Ελάχιστη 

Ύψος βροχής 

(mm) 

Ηλιοφάνεια 

(h) 

Σχ. Υγρασία 

(%) 

Ιαν. 14,7 16,7 12,6 153,2 116 76 

Φεβ. 10,6 12,5 8,3 129,8 173 65 

Μαρ. 13,4 15,8 10,4 138 224 70 

Απρ. 16,2 18,5 13,3 32 220 69 

Μάιος 21,8 24,5 18,3 26 341 71 

Ιούν. 25,4 28,2 21,8 0 380 62 

Ιούλ. 28,1 30,9 24,4 0 409 56 

Αυγ. 28,6 31,8 25,4 0 371 62 

Σεπτ. 25,2 27,6 22,4 0 320 65 

Οκτ. 22,0 24,9 19,1 17 241 69 

Νοεµ. 17,7 20,4 15,1 32 197 72 

∆εκ. 14,3 16,3 12,2 187 131 69 

                                                                              (Πηγή: Ε.Μ.Υ. Αεροδροµίου ″∆ιαγόρας″ της Ρόδου) 
 

 
Πίνακας 4. Μετεωρολογικά στοιχεία της νήσου Ρόδου κατά το έτος 2004 

Θερµοκρασία (oC)  

Μήνες       Μέση Μέγιστη Ελάχιστη 

Ύψος βροχής 

(mm) 

Ηλιοφάνεια 

(h) 

Σχ. Υγρασία 

(%) 

Ιαν. 11,7 13,9 9,6 326 124 69 

Φεβ. 12,7 14,6 10,5 34 141 67 

Μαρ. 15,2 17,5 12,3 7 228 69 

Απρ. 17,4 20,0 14,2 48 262 64 

Μάιος 20,2 22,5 17,3 0 336 69 

Ιούν. 24,8 27 21,1 0 365 68 

Ιούλ. 27,2 29,9 23,9 0 386 60 

Αυγ. 27,4 29,9 24,5 0 369 62 

Σεπτ. 25,5 28,2 22,6 0 313 64 

Οκτ. 22,9 25,5 20,5 6 277 68 

Νοεµ. 17,3 20,1 15,4 122 161 69 

∆εκ. 14,7 16,8 12,3 182 151 72 

                                                                              (Πηγή: Ε.Μ.Υ. Αεροδροµίου ″∆ιαγόρας″ της Ρόδου) 
 



 
 
 

 

 

 

Πίνακας 5. Μετεωρολογικά στοιχεία της νήσου Ρόδου κατά το έτος 2005 

Θερµοκρασία (oC)  

Μήνες       Μέση Μέγιστη Ελάχιστη 

Ύψος βροχής 

(mm) 

Ηλιοφάνεια 

(h) 

Σχ. Υγρασία 

(%) 

Ιαν. 13,1 15,1 11,0 230 133 74 

Φεβ. 11,7 13,8 9,5 68 158 72 

Μαρ. 14,6 16,9 11,9 38 218 76 

Απρ. 17,1 19,9 14,1 5 274 76 

Μάιος 20,9 23,0 17,9 8 331 74 

Ιούν. 24,2 26,5 21,0 0 394 65 

Ιούλ. 27,2 29,8 24,2 0 390 66 

Αυγ. 27,6 29,9 24,8 0 371 70 

Σεπτ. 25,3 27,6 22,6 5 305 64 

Οκτ. 20,3 22,7 17,9 18 263 67 

Νοεµ. 16,0 18,1 13,9 78 166 69 

∆εκ. 14,3 16,5 12,1 140 150 72 

                                                                              (Πηγή: Ε.Μ.Υ. Αεροδροµίου ″∆ιαγόρας″ της Ρόδου) 
 
 

Σηµείωση: Για τα υπόλοιπα νησιά των ∆ωδεκανήσων, οι τιµές της θερµοκρασίας, της βροχής, της    

                 ηλιοφάνειας και της σχετικής υγρασίας, είναι σχεδόν οι ίδιες µε αυτές της νήσου Ρόδου + ή −     

                 1 µε 2 µονάδες ανάλογα µε τη γεωγραφική θέση των νησιών. 

 

4. Εισαγωγή Εσπεριδοειδών στην Ευρώπη 
Τα εσπεριδοειδή είναι γνωστά από την αρχαιότητα. Τα βαθυπράσινα δέντρα µε τους 

χρυσίζοντες, αρωµατικούς, γευστικούς καρπούς εντυπωσίαζαν. Οι καρποί αυτοί είχαν 

ιδιαίτερη θέση στη µυθολογία, την καθηµερινή ζωή και τις τελετές. 
Σήµερα η καλλιέργεια των εσπεριδοειδών έχει ιδιαίτερη οικονοµική σηµασία. Τα 

εσπεριδοειδή καλλιεργούνται συστηµατικά για την παραγωγή καρπών, οι οποίοι 

καταναλώνονται νωποί ή βιοµηχανοποιούνται για την παρασκευή χυµών, γλυκισµάτων 

και ζαχαρωτών.  

Από τους καρπούς των εσπεριδοειδών εξάγονται αιθέρια έλαια και ενώσεις, οι 

οποίες είναι χρήσιµες στη βιοµηχανία τροφίµων και φαρµάκων. Τα αιθέρια έλαια που 



εξάγονται από το flavedo της φλούδας των εσπεριδοειδών είναι η κιτράλη και το 

λεµονένιο. Επίσης από το χυµό των καρπών εξάγεται κιτρικό οξύ. Ακόµη αιθέρια έλαια  

 

 

 

εξάγονται από τα άνθη (neroli) και από τα φύλλα (petit grain, το οποίο ονοµάζεται 

κοινώς ανθόνερο).- (Βραχνάκης, 2002)  

Για την εισαγωγή τους στις χώρες της Ευρώπης, υπάρχουν δύο εκδοχές. Η πρώτη 

αναφέρει ότι τα έφεραν προς τα δυτικά οι θαλασσοπόροι και οι Άραβες και στη 

συνέχεια τα διέδωσαν στα παράλια της Μεσογείου (Εγκυκλ. ″Θησαυρός των γνώσεων″, 

1956) ενώ η δεύτερη αναφέρει ότι εισήχθησαν µέσω της Μικράς Ασίας και της Βόρειας 

Αφρικής. (Ραπτόπουλος, 1977). 

 

 

5.Καταγωγή – ∆ιάδοση Εσπεριδοειδών 

Τα εσπεριδοειδή κατάγονται από την ανατολική Ασία (την Ινδία, την Κίνα και την 

Ιαπωνία).  

Η καταγωγή της πορτοκαλιάς δεν είναι γνωστή µε σιγουριά. Μερικοί πιστεύουν ότι 

το φυτικό αυτό είδος προέρχεται από την Ινδοκίνα και τη Νότια Κίνα. Άλλοι πιστεύουν 

ότι είναι ιθαγενές της ανατολικής Ασίας από όπου µεταφέρθηκε και διαδόθηκε σε όλες 

τις θερµές και τις εύκρατες µε ήπιο κλίµα χώρες (Εγκυκλ. ″Θησαυρός των Γνώσεων″, 

1956). Κατά το 15ο αιώνα, οι Πορτογάλοι εισήγαγαν την πορτοκαλιά στην Πορτογαλία 

από τη νότια Κίνα, και από εκεί διαδόθηκε στην Ισπανία. Στη συνέχεια, µεταφέρθηκε 

στη Βραζιλία και από εκεί στην Παραγουάη, την Ουρουγουάη και την Αργεντινή 

(Εγκυκλ. ″Ελευθερουδάκης″, 1962). 

Η µανταρινιά είναι ιθαγενές της Κίνας από όπου έχει διαδοθεί και σε άλλες χώρες. 

Το είδος αυτό ήταν γνωστό στην Ανατολή από τους αρχαίους χρόνους και το 1805 ήρθε 

στην Ευρώπη. Η πρώτη χώρα στην οποία εισήχθη ήταν η Αγγλία και από εκεί 

µεταφέρθηκε στην Μάλτα (Ανδρίτσος, 1979). Στην ηπειρωτική Ευρώπη µεταφέρθηκε 

το 1828 (Εγκυκλ. ″Ελευθερουδάκης″, 1962) και στην Ελλάδα κατά το έτος 1829 από το 

Ρώσο ναύαρχο Χένδεν (Εγκυκλ. ″Υδρόγειος″, 1993).   

Η λεµονιά είναι δέντρο αειθαλές, ιθαγενές της Ινδίας από όπου και διαδόθηκε στην 

Ανατολή. Από εκεί οι Άραβες το διέδωσαν και σε άλλες χώρες (Εγκυκλ. 



″Υδρόγειος″,1993). Η λεµονιά εισήχθη στην Ευρώπη µετά το 10ο αιώνα ενώ στην 

Ιταλία φαίνεται ότι έχει εισαχθεί κατά το 1250µ.Χ.(Εγκυκλ. ″Ελευθερουδάκης″, 1962). 

 

 

 

Το γκρέιπ φρουτ ή βοτρυόκαρπος είναι ένα νέο είδος εσπεριδοειδούς, το οποίο 

κατάγεται από τις Αντίλλες. Πρωτοεµφανίστηκε το 1750 στις ∆υτικές Ινδίες 

ονοµαζόµενο ως «απαγορευµένος καρπός» και αργότερα εµφανίστηκε στη Τζαµάικα 

(Ανδρίτσος, 1979).  

Η νερατζιά είναι ιθαγενές της Ινδίας από όπου και διαδόθηκε και σε άλλες χώρες µε 

ήπιο κλίµα (Παπαιωάννου ∆. Γεώργιος, Εγκυκλ. ″Θησαυρός των Γνώσεων″, 1956). Η 

διάδοση του φυτικού αυτού είδους άρχισε από τον αραβικό κόσµο και αργότερα έφτασε 

στις χώρες της Μεσογείου.  

Για την καταγωγή της κιτριάς επικρατούν δύο θεωρίες. Η πρώτη θεωρία αναφέρει 

ότι το φυτικό αυτό είδος κατάγεται από την νοτιοανατολική Ινδία και στη συνέχεια 

διαδόθηκε στην Περσία. Από εκεί, αργότερα διαδόθηκε στην Ελλάδα και τις λοιπές 

παραµεσόγειες χώρες (Ανδρίτσος, 1979). Η δεύτερη θεωρία κάνει λόγο για πιθανή 

καταγωγή του φυτού από την Αραβία. Κατά τον 6ο αιώνα π.Χ., διαδόθηκε στην Ευρώπη 

από Εβραίους µετανάστες και για πολύ καιρό ήταν το µόνο γνωστό εσπεριδοειδές στην 

ήπειρό µας. 

Μερικοί πιστεύουν ότι το περγαµόντο, όπως και τα υπόλοιπα εσπεριδοειδή, 

κατάγεται από τη νοτιοανατολική Ασία. Άλλοι πιστεύουν ότι πρωτοεµφανίστηκε στην 

Τουρκία και συγκεκριµένα στην πόλη Πέργαµο (η οποία είναι επαρχία της Σµύρνης) 

από όπου πήρε το όνοµά του. Στα τουρκικά, τα περγαµόντα ήταν γνωστά ως «beg 

armudi» που σηµαίνει «µήλο της Περγάµου». (Πρωτοπαπαδάκης, 2004). Ο Chapon 

υποστηρίζει ότι το περγαµόντο εµφανίστηκε πρώτα στην Ιταλία και συγκεκριµένα στην 

περιοχή της Καλαβρίας ανάµεσα στον 14ο και 16ο αιώνα. 

Για την καταγωγή της φράππας υπάρχουν τρεις θεωρίες. Η πρώτη αναφέρει ότι 

πατρίδα του φυτού  αυτού είναι η Κίνα από την οποία διαδόθηκε σε ολόκληρη τη 

νοτιοανατολική Ασία από κύµατα Κινέζων µεταναστών. Η δεύτερη αναφέρει ότι το 

φυτικό αυτό είδος είναι ιθαγενές της Νότιας Κίνας και από εκεί διαδόθηκε στις δυτικές 

χώρες (Ανδρίτσος, 1979). Η τρίτη θεωρία, σε αντίθεση µε τις δύο προηγούµενες, 

αναφέρει ότι το είδος αυτό προήλθε από πιθανή διασταύρωση της λεµονιάς µε την 

κιτριά (Εγκυκλ. ″Ελευθερουδάκη″, 1962).  

 



 

 

 

 

 

6.Χαρακτηριστικά Εσπεριδοειδών 
Τα εσπεριδοειδή είναι αειθαλή δέντρα µε µέτριες διαστάσεις. Έχουν φύλλα ωοειδή – 

οξύληκτα, δερµατώδη µε βαθυπράσινο χρώµα. Τα άνθη τους έχουν συνήθως πέντε (5) 

πέταλα µε λευκό ή ρόδινο χρώµα.  

Οι καρποί είναι ράγες µε 8-15 σκελίδες. Έχουν σχήµα σφαιρικό, ωοειδές, κανονικό ή 

οµφαλοφόρο. Χαρακτηριστικό τους γνώρισµα είναι η ξινή τους γεύση. Ο φλοιός του 

καρπού είναι λεπτός ή παχύς, µε ανώµαλη επιφάνεια, µε χρώµα από κίτρινο έως 

πορτοκαλί και από πορτοκαλί έως πορφυροκόκκινο. Επίσης ο φλοιός αποτελείται από 

δύο στρώµατα. Το εξωκάρπιο, το οποίο είναι έγχρωµο και πλούσιο σε ελαιοφόρους 

αδένες και το µεσοκάρπιο, το οποίο είναι σπογγώδες. Στην εικόνα 4 παρουσιάζεται η 

δοµή και η σύνθεση ενός καρπού εσπεριδοειδούς. 

 
Εικόνα 4. ∆οµή και σύνθεση ενός καρπού εσπεριδοειδούς 

 

 

7.Οικολογικά Χαρακτηριστικά Εσπεριδοειδών 
 Τα εσπεριδοειδή είναι δέντρα των τροπικών και υποτροπικών περιοχών καθώς 

επίσης και της νότιας εύκρατης ζώνης. ∆εν αναπτύσσονται σε περιοχές µε γεωγραφικό 

πλάτος µεγαλύτερο από 42ο και σε µεγάλο υψόµετρο. 

Θέλουν κλίµα ζεστό, υγρό και παραθαλάσσιο, µε ήπιο χειµώνα του οποίου η 

θερµοκρασία να είναι µεγαλύτερη από 0ο C. Σε περίπτωση που η θερµοκρασία αγγίξει 

τους -2οC, οι νεαροί βλαστοί και οι καρποί υφίστανται σοβαρές ζηµιές ενώ σε 



περίπτωση που αγγίξει τους -5οC, παρουσιάζονται ζηµιές στα κλαδιά και στους 

µεγάλους καρπούς. Επίσης όταν η θερµοκρασία φτάσει τους -10οC παρουσιάζονται 

σοβαρές ζηµιές όπως οι νεκρώσεις των δέντρων. Οι υψηλές θερµοκρασίες (πάνω από  

 

 

45οC) προκαλούν ζηµιές. Σε περίπτωση που η θερµοκρασία του Ιουνίου είναι 37οC 

προκαλείται καρπόπτωση ενώ σε θερµοκρασία της τάξεως των 38οC αναστέλλεται η 

βλάστηση. Επίσης η ιδανική σχετική υγρασία για τα εσπεριδοειδή κυµαίνεται από 60-

65%. Υψηλότερη υγρασία ευνοεί την εξάπλωση εχθρών και ασθενειών. Επίσης 

βλάπτονται σοβαρά από τους παγετούς, τα δυνατά κρύα και τους ξηρούς, ψυχρούς 

βόρειους ανέµους. Ακόµη είναι ευαίσθητα στο χαλάζι και στις ραγδαίες βροχές είτε 

εντός είτε εκτός εποχής.  

Όπως γίνεται γνωστό από τους πίνακες 2, 3, 4 και 5 του 4ου κεφαλαίου, οι 

κλιµατολογικές συνθήκες της ∆ωδεκανήσου είναι τέτοιες που ευνοούν την καλλιέργεια 

και την ανάπτυξη των εσπεριδοειδών στο νοµό. 

Η µέση θερµοκρασία αέρα κυµαίνεται από 10,6oC-28,6οC, η µέση µέγιστη από 

12,5οC-31,8οC ενώ η µέση ελάχιστη από 8,3οC-25,4οC. Με βάση λοιπόν τις 

θερµοκρασίες αυτές οδηγούµαστε στο συµπέρασµα ότι οι θερµοκρασίες του νοµού 

είναι κατάλληλες για την καλλιέργεια των εσπεριδοειδών αφού είναι µεγαλύτερες από 

0οC και µικρότερες από 37οC (κυµαίνονται από 8,3οC-31,8οC). Το ύψος βροχής στο 

νοµό κατά τα έτη 2002-2005 κυµαίνεται από 0mm (τα οποία σηµειώνονται κατά τους 

καλοκαιρινούς µήνες) έως 326mm (τα οποία σηµειώθηκαν το χειµώνα και 

συγκεκριµένα τον Ιανουάριο 2004). Οι ώρες ηλιοφάνειας κυµαίνονται από 112 

(Ιανουάριος 2002) έως 409 (Ιούλιος 2003). Τέλος, η σχετική υγρασία του νοµού 

κυµαίνεται από 56-76%. Οι µέγιστες και οι ελάχιστες αυτές τιµές καταγράφηκαν τον 

Ιούλιο 2003 και τον Ιανουάριο του ίδιου χρόνου αντίστοιχα. Αποτέλεσµα των υψηλών 

τιµών σχετικής υγρασίας είναι η εξάπλωση εχθρών και ασθενειών, οι οποίες 

αναφέρονται αναλυτικότερα σε επόµενα κεφάλαια.  

Προτιµούν τα βαθιά αµµοπηλώδη ή πηλοαµµώδη εδάφη. Μπορούν όµως να 

καλλιεργηθούν και σε ασβεστώδη. ∆ε θα πρέπει να καλλιεργούνται σε αµµώδη, φτωχά 

και σε βαριά αργιλώδη γιατί στην πρώτη περίπτωση θα παρατηρηθούν τροφοπενίες ενώ 

στη δεύτερη τα δέντρα θα υποφέρουν από υπερβολική υγρασία και κακό αερισµό των 

ριζών. 



Τέλος, η οξύτητα του εδάφους (pH) θα πρέπει κυµαίνεται από 5 έως 7,5, µε άριστη 

τιµή 6-6,5 και η µέγιστη περιεκτικότητά του σε ανθρακικό ασβέστιο (CaCO3) να είναι 

15%.       

 

 

8.Βοτανική Ταξινόµηση Εσπεριδοειδών 
Τα εσπεριδοειδή είναι αειθαλή δέντρα που ανήκουν στην κλάση των 

δικοτυλήδονων, στην τάξη των  γερανιωδών (Geraniales), στην οικογένεια των ρυτιδών 

(Rutaceae) και στην υποοικογένεια Aurantioideae. 

 
 
9. Είδη εσπεριδοειδών που καλλιεργούνται στο νοµό 

∆ωδεκανήσου  
Τα εσπεριδοειδή που καλλιεργούνται στο νοµό είναι η πορτοκαλιά (Citrus sinencis), 

η µανταρινιά (Citrus reticulata blanco), η λεµονιά (Citrus limon), το γκρέιπ φρουτ 

(Citrus paradisi), η νερατζιά (Citrus aurantium), η κιτριά (Citrus medica), η φράππα 

(Citrus grandis), και το περγαµόντο (Citrus aurantium var bergamia ή Citrus 

bergamia). 

Τα καλλιεργούµενα είδη, τα οποία αναφέρονται ανωτέρω, καθώς και οι ποικιλίες 

αυτών περιγράφονται αναλυτικότερα σε επόµενα κεφάλαια. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ά ΜΕΡΟΣ 

ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑ ΤΩΝ ΕΣΠΕΡΙ∆ΟΕΙ∆ΩΝ ΣΤΟ ΝΟΜΟ 

∆Ω∆ΕΚΑΝΗΣΟΥ 
 

10. Καλλιεργούµενα Είδη και Ποικιλίες  
10.1 Πορτοκαλιά (Citrus sinensis) 

Είναι το σπουδαιότερο και περισσότερο καλλιεργούµενο από όλα τα είδη των 

εσπεριδοειδών. Καλλιεργείται για τους καρπούς της, οι οποίοι είναι πλούσιοι σε 

βιταµίνες, ζάχαρα και πολύτιµα άλατα π.χ. ασβέστιο, θείον, κάλι, µαγνήσιο, νάτριο, 

σίδηρο και φώσφορο. Επίσης έχουν µεγάλη θρεπτική και διαιτητική αξία. 

 

Αναλυτικότερα τα σπουδαιότερα συστατικά των πορτοκαλιών παρουσιάζονται στον 

πίνακα 6. 

 
Πίνακας 6. Σπουδαιότερα συστατικά των πορτοκαλιών 

Σπουδαιότερα συστατικά Ποσοστό % 

Νερό 86-87 

Σάκχαρα 11-13 

Κιτρικό οξύ 0,9-1,1 

Πρωτεΐνες 1 

Ανόργανα άλατα 0,3-0,4 

Λίπη 0,1-0,3 

Ασκορβικό οξύ 40-60mg/100gr 

                                                                                                       (Πηγή: Ανδρίτσος, 1979) 

 

 

Στη συνέχεια του κεφαλαίου αυτού θα παρουσιαστούν οι ποικιλίες που 

καλλιεργούνται στο νοµό, σύµφωνα µε το σύστηµα ταξινόµησης που χρησιµοποιεί ο R. 

W. Hodgson. Σύµφωνα µε αυτό, οι ποικιλίες χωρίζονται σε κοινές, γλυκοπορτοκαλιές, 

οµφαλοφόρες και αιµατόσαρκες. 

 

 

 

 

 



 10.1.1 Κοινές Ποικιλίες      
10.1.1.1 Κοινά 

∆εν είναι αµιγής ποικιλία, αλλά µία ετερογενής οµάδα µε αρκετά διαφορετικά 

χαρακτηριστικά. Το κοινό χαρακτηριστικό τους είναι η ξανθιά σάρκα και η ύπαρξη 

σπερµάτων. Πρόκειται για πορτοκάλια µέσης εποχής. 

Τα δέντρα είναι ζωηρά και παραγωγικά. Οι καρποί έχουν έντονο χρώµα, µέτριο 

µέγεθος και σχήµα σφαιρικό. Επίσης είναι χοντρόφλουδοι και έχουν µέση απόδοση σε 

χυµό. 

 

10.1.1.2 Γιάφφα ή Σαµούτι  

Πρόκειται για ποικιλία µέσης εποχής. Ωριµάζει από το Γενάρη έως τον Απρίλη αλλά 

οι καρποί της διατηρούνται σε καλή κατάσταση πάνω στα δέντρα και τροφοδοτούν τη 

αγορά µέχρι αργά την άνοιξη.  

Είναι ιδιαίτερα απαιτητική στις κλιµατικές συνθήκες. Είναι ευαίσθητη στη ξηρασία 

και τις υψηλές θερµοκρασίες κατά την περίοδο της ανθοφορίας. 

Τα δέντρα είναι ορθόκλαδα. Σε περίπτωση που είναι εµβολιασµένα στη νερατζιά, τα 

δέντρα είναι ζωηρά ενώ εάν είναι εµβολιασµένα στη γλυκολιµετία, τα δέντρα γίνονται 

λιγότερο ζωηρά και πιο παραγωγικά. 

Οι καρποί είναι µεγάλου µεγέθους, µε σχήµα ωοειδές, µε χρώµα κιτρινοπορτοκαλί  

και είναι εµπορικά άσπερµοι (Εικόνα 5). Ο φλοιός είναι παχύς γεγονός που καθιστά τον 

καρπό ανθεκτικό στις µεταφορές. Η σάρκα είναι πολύ γευστική και χυµώδης. Η 

ποικιλία είναι κατάλληλη για νωπή κατανάλωση.     

 

 
 

 

 

 

 

 

Εικόνα 5. Καρποί ποικιλίας Γιάφφα ή Σαµούτι 

 

 

 

 

 



10.1.1.3 Valencia 

Το δέντρο είναι ζωηρό, ορθόκλαδο, πολύ παραγωγικό, µε µεγάλη ανάπτυξη αλλά µε 

τάση για παρενιαυτοφορία. Η ποικιλία αυτή προσαρµόζεται εύκολα και µπορεί να 

ευδοκιµήσει σε µεγάλη ποικιλία εδαφών και κλιµατικών συνθηκών. Επίσης είναι 

ανθεκτική στις ιώσεις και στις οικολογικές αντιξοότητες.  

Είναι η πιο όψιµη ποικιλία. Οι καρποί ωριµάζουν τον Απρίλη και διατηρούνται έως 

το καλοκαίρι. Επίσης παρουσιάζουν δύο σηµαντικά µειονεκτήµατα α)η σάρκα 

αφυδατώνεται και β)οι καρποί της επαναπρασινίζουν τους καλοκαιρινούς µήνες. 

Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, έχουν σχήµα ωοειδές και χρώµα πορτοκαλί 

(Εικόνα 6). Είναι εµπορικά άσπερµοι µε ευχάριστη γεύση αλλά υπόξινη λόγω φυσικής 

υπεροχής των οξέων. Ο φλοιός έχει µέτριο πάχος, είναι σκληρός και γερά 

προσκολληµένος στη σάρκα. Για το λόγο αυτό τα πορτοκάλια Valencia αντέχουν στις 

µεταφορές. Οι µεµβράνες των σκελίδων είναι λίγο πιο σκληρές από τις κανονικές, 

παρόλα αυτά όµως, οι καρποί της χρησιµοποιούνται τόσο για νωπή κατανάλωση όσο 

και στη χυµοποιία. 

 

 
 
 
 
 
 
 

 
Εικόνα 6. Καρπός ποικιλίας Valencia 

 

10.1.2 Οµφαλοφόρες Ποικιλίες   
     10.1.2.1 Navelina 

Η ποικιλία είναι παραγωγική και πολύ πρώιµη αφού ωριµάζει από τα µέσα περίπου 

του Οκτώβρη, δηλαδή 10-15 µέρες νωρίτερα από τα κανονικά οµφαλοφόρα. Τα δέντρα 

είναι λιγότερο ζωηρά από αυτά της Μέρλιν και µικρότερα σε µέγεθος. Επίσης είναι 

ανθεκτικά στις ανεµόπληκτες περιοχές και δεν παρουσιάζουν φυλλόπτωση εξαιτίας του 

φθινοπωρινού καψίµατος ″firing″  N (µεταχρωµατισµός των φύλλων σε ασηµί χρώµα). 



Οι καρποί έχουν άριστη εµφάνιση. Είναι µεγάλοι, σφαιρικοί, λεπτόφλουδοι, µε 

έντονο πορτοκαλί χρώµα και πολύ γευστικοί (Εικόνα 7). Μειονεκτεί ως προς το 

γεγονός ότι, ενώ οι καρποί µπορεί να διατεθούν στην αγορά από πολύ νωρίς, έχοντας τα 

κατάλληλα γευστικά χαρακτηριστικά, ο φλοιός είναι ακόµη πράσινος, πράγµα που δεν 

εµπνέει την εµπιστοσύνη των καταναλωτών. Για το λόγο αυτό είναι απαραίτητος ο 

αποπρασινισµός του καρπού, δηλαδή ο ψεκασµός αυτού µε αιθυλένιο, το οποίο προάγει 

τον χρωµατισµό του καρπού. 

Εικόνα 7. Καρποί και φύλλα της ποικιλίας Navelina 
 

10.1.2.2 Skaggs Bonanza 

Πρόκειται για ποικιλία πολύ πρώιµη αφού συγκοµίζεται από τα µέσα του Οκτώβρη 

έως τα τέλη του ∆εκέµβρη. Είναι δέντρο πολύ παραγωγικό και µε σταθερή σχεδόν 

παραγωγή κάθε χρόνο. Παρουσιάζει άναρχη βλάστηση τα πρώτα χρόνια της ζωής του, 

µε την εµφάνιση πολλών λαίµαργων βλαστών. ∆εν κλαδεύεται αυστηρά στην αρχή 

(αφήνουµε ακόµα και τους λαίµαργους) έως ότου αρχίσει να παράγει καρπούς οπότε 

και εξισορροπείται η βλάστηση µε την καρποφορία (Πετούσης, 2002).  

Οι καρποί είναι µεγάλοι, εύγευστοι και µε µεγάλη περιεκτικότητα σε χυµό. Επίσης 

έχουν λεπτό φλοιό, ο οποίος αποκολλάται εύκολα από τη σάρκα. 

 

10.1.2.3 Washinghton Navel ή Μέρλιν (Κανονικά Οµφαλοφόρα)       

Είναι πολύ παραγωγική ποικιλία. Οι καρποί ωριµάζουν από τις αρχές Νοεµβρίου και 

τροφοδοτούν την αγορά µέχρι το Φλεβάρη. Η ποικιλία είναι ιδιαίτερα απαιτητική στις 

κλιµατικές συνθήκες. Ανεπαρκής εδαφική υγρασία κατά τη διάρκεια της καρπόδεσης 

και υψηλές θερµοκρασίες κατά τη διάρκεια της άνθησης, προκαλούν σηµαντική µείωση 

στην παραγωγή.   

Το δέντρο είναι ζωηρό και µε κρεµοκλαδή ανάπτυξη. Οι καρποί είναι µεγάλοι, 

σφαιρικοί και στο άκρο απέναντι από τον ποδίσκο φέρουν χαρακτηριστικό οµφαλό 



(εξού και το όνοµα της  ποικιλίας) (Εικόνα 8). Επίσης είναι εµπορικά άσπερµοι και 

έχουν λεπτό φλοιό, ο οποίος έχει χρώµα έντονο πορτοκαλί που τείνει προς το κόκκινο. 

Η σάρκα είναι εύγευστη, γλυκιά (αφού στερείται των οξέων), τραγανή, αρωµατική και 

µε έντονο πορτοκαλί χρωµατισµό.  

Εικόνα 8. Καρπός της ποικιλίας Washinghton Navel 
 

10.1.2.4 New Hall 

 Η ποικιλία είναι πολύ πρώιµη αφού συγκοµίζεται από τις αρχές Οκτωβρίου. Είναι 

λίγο πιο πρώιµη από τη Navelina, από την οποία και προέρχεται. Το δέντρο είναι 

παραγωγικό, ζωηρό, έχει τάση για παρενιαυτοφορία και παρουσιάζει αντοχή στους 

ανέµους. Επίσης όπως και η ποικιλία Navelina, δεν παρουσιάζει φυλλόπτωση εξαιτίας 

του φθινοπωρινού καψίµατος ″firing″ Ν.  

Οι καρποί είναι µετρίου έως µεγάλου µεγέθους µε σχήµα ωοειδές. Φέρουν βαθύ 

κόκκινο χρώµα και είναι πολύ γευστικοί. Μειονεκτεί ως προς το γεγονός ότι, ενώ 

µπορεί να διατεθεί στην αγορά από πολύ νωρίς έχοντας τα κατάλληλα γευστικά 

χαρακτηριστικά, ο φλοιός είναι ακόµη πράσινος, και αυτό δεν εµπνέει εµπιστοσύνη 

στους καταναλωτές. Για το λόγο  αυτό συνιστάται ο αποπρασινισµός του καρπού. 

 

10.1.3 Αιµατόσαρκες Ποικιλίες ή Σαγκουίνια 
    10.1.3.1 Γουρίτσης 

Τα δέντρα είναι αρκετά παραγωγικά αλλά ρίχνουν πολύ εύκολα τους ώριµους 

καρπούς τους. Οι καρποί είναι ωοειδείς, µικρού έως µετρίου µεγέθους µε βάρος που 

κυµαίνεται από 150-200 γραµµάρια. Είναι λεπτόφλουδοι, γευστικοί, εύχυµοι, εµπορικά 

άσπερµοι και ωριµάζουν αρκετά πρώιµα. Επίσης ανάλογα µε τη θέση τους στο δέντρο,  

 

 

 



φέρουν µικρό ή κανονικό οµφαλό. Για το λόγο αυτό ονοµάζονται και Οµφαλοφόρα 

Σαγκουίνια. 

Είναι διπλοσαγκουίνι. Ο ερυθρός χρωµατισµός εµφανίζεται από τα µέσα του Γενάρη 

και µπορεί να παρουσιαστεί αρχικά σε µεµονωµένα και διάσπαρτα χυµοκύτταρα και 

αργότερα σε οµάδες χυµοκυττάρων.  

 

10.1.3.2 Tarocco 

Είναι διπλοσαγκουίνι. Το δέντρο είναι ζωηρό, όχι πολύ παραγωγικό και παρουσιάζει 

ευπάθεια στους θερµούς ανέµους. Οι καρποί είναι µετρίου έως µεγάλου µεγέθους, µε 

σχήµα ωοειδές, λεπτόφλουδοι, εύχυµοι, γευστικοί, εµπορικά άσπερµοι και ωριµάζουν 

µέσα ∆εκέµβρη (Εικόνα 9). Τα άριστα οργανοληπτικά χαρακτηριστικά καθιστούν την 

ποικιλία αυτή πολύ εµπορική. Επίσης διατηρείται πολύ καλά και αντέχει στις 

µεταφορές. Το χαρακτηριστικό γνώρισµα της ποικιλίας αυτής είναι ο έντονος λαιµός 

στο σηµείο επαφής του καρπού µε τον ποδίσκο (Εικόνα 10). 

Εικόνα 9. Καρποί της ποικιλίας Tarocco                                    Εικόνα 10. Καρποί της ποικιλίας  

                                                                                                     Tarocco όπου είναι ξεκάθαρος ο 

                                                                                    έντονος λαιµός στο σηµείο  

                                                                                                     επαφής του καρπού µε τον      

                                                                                                     ποδίσκο 

 

 

10.1.4 Έκταση και παραγωγή πορτοκαλιάς στο νοµό ∆ωδεκανήσου  

Στον πίνακα 7 παρουσιάζεται ο αριθµός των εκµεταλλεύσεων και ο αριθµός των 

δέντρων πορτοκαλιάς στο νοµό ενώ στον πίνακα 8, η καλλιεργηµένη έκταση µε 

πορτοκάλια στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004. Στον πίνακα 9, 

παρουσιάζεται η καλλιεργηµένη έκταση µε πορτοκάλια στο νοµό ανά επαρχία κατά τα  



έτη 1999-2003 ενώ στους πίνακες 10 και 11, η παραγωγή πορτοκαλιών (σε τόνους) 

κατά ποικιλίες το έτος 2004 και η παραγωγή πορτοκαλιών (σε τόνους) στο νοµό ανά 

επαρχία, κατά τα έτη 1999-2003 αντίστοιχα. 

 
Πίνακας 7. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων πορτοκαλιάς 

Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 49414 49414 

50-99 25794 25794 

100-199 31637 31637 

200-499 24897 24897 

500-999 3828 3828 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 133570 133570 

                                                                                            (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου)  
 

 

Πίνακας 8. Καλλιεργηµένη έκταση µε πορτοκαλιές στο νοµό κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 
Ποικιλίες Έκταση (στρέµµατα) 

Κοινές ποικιλίες 2690 

Κοινά 2240 

Γιάφφα ή Σαµούτι 450 

Οµάδα Valencia 440 

Οµφαλοφόρα 310 

Navelina 20 

Skaggs Bonanza 20 

Washinghton Navel 250 

New Hall 20 

Σαγκουίνια 60 

ΣΥΝΟΛΟ 3500 

                                                                        (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Πίνακας 9. Καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) µε πορτοκάλια ανά επαρχία στο νοµό ∆ωδεκανήσου  

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 246 246 246 172 172 

Καρπάθου 40 9 3 3 18 

Κω 113 113 119 113 113 

Ρόδου 3658 3646 3642 3646 3646 

ΣΥΝΟΛΟ 4057 4014 4010 3934 3949 

                                                                             (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου)   
 
 
Πίνακας 10. Παραγωγή πορτοκαλιών κατά ποικιλίες του έτους 2004 

Μήνες  

Ποικιλίες 

Παραγωγή 

(σε τόνους) Ο Ν ∆ Ι Φ Μ Α Μ Ι Ι Α Σ 

Κοινές ποικιλίες 2730    330 700 800 550 250 100    

Κοινά 2250    200 450 700 550 250 100    

Γιάφφα ή Σαµούτι 480    130 250 100       

Οµάδα Valencia 825         200 300 200 125 

Οµφαλοφόρα 270 15 18 35 57 20 10 5      

Navelina 20 5 10 5          

Skaggs Bonanza 30 5 5 20          

Washinghton Navel 200 5 10 100 50 20 10 5      

New Hall 20  3 10 7         

Σαγκουίνια 50  10 30 10         

Γουρίτσης              

Tarocco              

ΣΥΝΟΛΟ 3875 15 38 165 397 720 810 555 250 300 300 200 125 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου)  

 

Πίνακας 11. Παραγωγή πορτοκαλιών (σε τόνους) ανά επαρχία στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τα έτη  

                    1999-2003 
ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 380,5 380,4 386,5 138,4 138,5 

Καρπάθου 49,5 55,4 51,3 46,7 41,4 

Κω 204,7 204,7 206 215,6 214,9 

Ρόδου 2325,6 2401,8 2611,2 2648,5 2648,5 

ΣΥΝΟΛΟ 2960,3 3042,4 3255 3049,2 3043,3 

                                                                        (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 



10.2 Μανταρινιά (Citrus reticulata blanco) 

Η µανταρινιά είναι το δεύτερο σε σηµασία είδος, µετά την πορτοκαλιά. 

Καλλιεργείται για την παραγωγή καρπών, οι οποίοι είναι θρεπτικοί και έχουν µεγάλη 

βιολογική αξία αφού είναι πλούσιοι σε βιταµίνες A, B και C. Ακόµη θεωρούνται πολύ 

καλή τροφή για τους αρθριτικούς και τους ψαµµιακούς (ψαµµίαση: αρρώστια των 

νεφρών). 

Οι µανταρινιές ανάλογα µε τα χαρακτηριστικά των καρπών τους χωρίζονται σε έξι 

(6) οµάδες: 

Ά Οµάδα: Σατσούµες 

΄Β Οµάδα: Βασιλιάς του Σιάµ 

΄Γ Οµάδα: Μανταρίνια 

΄∆ Οµάδα: Ταγκερίνια 

 Έ Οµάδα:Μανταρινολιµεττίες 

΄ΣΤ Οµάδα: Μικρόκαρπα µανταρινοειδή 

Τα µανταρίνια που καλλιεργούνται στο νοµό ∆ωδεκανήσου ανήκουν στην Ά, στη ΄Γ 

και στη ΄∆ οµάδα, είναι δηλαδή Σατσούµες, Μανταρίνια (κοινά και Encor) και 

Ταγκερίνια (Κληµεντίνη). 

 

10.2.1 Ά Οµάδα 

Σατσούµα  

Η ποικιλία αυτή κατάγεται από την Ιαπωνία. Τα δέντρα είναι µικρά, πλαγιόκλαδα, 

χωρίς αγκάθια και µπαίνουν στην καρποφορία από τον τρίτο χρόνο. Οι καρποί είναι 

µικροί, µε σχήµα σφαιρικό, πεπλατυσµένοι στα δύο άκρα, µε χρώµα ανοικτό 

πορτοκαλί, γλυκείς και άσπερµοι-αφού το δέντρο παρθενοκαρπεί. 

Τα πλεονεκτήµατα της ποικιλίας αυτής είναι πρώτον ότι ο καρπός ωριµάζει πρώιµα 

δηλαδή τους µήνες Οκτώβρη-Νοέµβρη. Αυτό οφείλεται στο γεγονός ότι περιέχει 

περισσότερα σάκχαρα και λιγότερα λιπαρά οξέα. ∆εύτερον, παρουσιάζει αντοχή στις 

χαµηλές θερµοκρασίες (ιδίως όταν είναι εµβολιασµένη στην Poncitrus trifoliata όπου 

µπορεί να αντέξει έως -10ο C) και τέλος παρουσιάζει αντοχή στην ασθένεια της 

κοµµίωσης και την ίωση της ψώρωσης. 

Σαν µειονέκτηµά της θεωρείται το γεγονός ότι οι µεµβράνες από τις σκελίδες είναι 

σκληρές ακόµη και όταν ο καρπός ωριµάσει.  

 

 

 



Στην εικόνα 11 παρουσιάζεται ο καρπός της ποικιλίας Σατσούµα. 

 
Εικόνα 11. Καρπός της ποικιλίας Σατσούµα 

 

10.2.2 ΄Γ Οµάδα (Μανταρίνια) 

10.2.2.1 Κοινά    

Η ποικιλία αυτή καλλιεργείται ιδιαίτερα στο νησί της Καλύµνου. Το δέντρο είναι 

µέτριας ζωηρότητας, πολύ παραγωγικό και έχει µεγάλη τάση για παρενιαυτοφορία. Οι 

καρποί είναι µικρού έως µετρίου µεγέθους, µε χρώµα ανοικτό πορτοκαλί και ωριµάζουν 

το Νοέµβρη. Επίσης είναι πολύ γευστικοί, πολύ αρωµατικοί, µε πολλά σπέρµατα και 

λίγο χυµό. Το µεγάλο µειονέκτηµα της ποικιλίας αυτής είναι το µεγάλο ποσοστό 

καρπόπτωσης µε τις πρώτες χαµηλές θερµοκρασίες.  

 

10.2.2.2 Encor 

Η ποικιλία αυτή προέρχεται από διασταύρωση του κοινού µε το βασιλιά του Σιάµ. 

Είναι ιδιαίτερα όψιµη ποικιλία αφού ωριµάζει τους µήνες Μάρτη έως Μάη. Ο καρπός 

είναι µεγάλου µεγέθους, µε βάρος που κυµαίνεται από 200-220 γραµµάρια και πολύ 

γευστικός. Επίσης περιέχει πολλά σπέρµατα και δεν καθαρίζεται εύκολα µε το χέρι. Το 

δέντρο παρουσιάζει έντονα το πρόβληµα της παρενιαυτοφορίας. 

 

10.2.3 ΄∆ Οµάδα (Ταγκερίνια)     

Κληµεντίνη 

Είναι αυτοασυµβίβαστη ποικιλία. Εάν καλλιεργηθεί µόνη της, µακριά από άλλες 

ποικιλίες, παράγει λιγότερους καρπούς αλλά άσπερµους. Αντιθέτως, εάν 

καλλιεργηθεί µαζί ή κοντά σε άλλες ποικιλίες, η παραγωγή είναι µεγαλύτερη αλλά οι 

καρποί περιέχουν περισσότερα ή λιγότερα σπέρµατα ανάλογα µε τον αριθµό και την 

απόσταση που βρίσκονται οι άλλες ποικιλίες.  

 

 



      Για την προέλευση της ποικιλίας αυτής επικρατούν τρεις θεωρίες. Η πρώτη αναφέρει 

ότι η ποικιλία είναι υβρίδιο και προήλθε από διασταύρωση της µανταρινιάς µε τη 

νερατζιά (Ανδρίτσος, 1979). Η δεύτερη θεωρία κάνει λόγο για προϊόν διασταύρωσης 

µεταξύ της µανταρινιάς µε την πορτοκαλιά ενώ η τρίτη αναφέρεται σε καθαρή ποικιλία.  

Το δέντρο είναι µέτριας ζωηρότητας και ανάπτυξης, πλαγιόκλαδο, πυκνόφυλλο και 

ανθεκτικό στις χαµηλές θερµοκρασίες. Οι καρποί είναι µικροί, σφαιρικοί, εύγευστοι, µε 

λεπτές µεµβράνες και έχουν χρώµα έντονο πορτοκαλί έως πορτοκαλέρυθρο. Ωριµάζουν 

πολύ πρώιµα, λίγο µετά τις Σατσούµες (Οκτώβρη).  

Η ποικιλία αυτή προτιµάται περισσότερο από τους καταναλωτές λόγω της 

πρωιµότητας και της γευστικότητας των καρπών της αφού είναι χυµώδεις και µε 

χαρακτηριστικό άρωµα. Γενικότερα οι καρποί της ποικιλίας αυτής είναι εξαιρετικής 

ποιότητας.        

 

10.2.4 Έκταση και παραγωγή µανταρινιάς στο νοµό ∆ωδεκανήσου 

Στον πίνακα 12 που ακολουθεί, παρουσιάζεται ο αριθµός των εκµεταλλεύσεων µε 

µανταρίνια στο νοµό ∆ωδεκανήσου καθώς επίσης και ο αριθµός των δέντρων 

µανταρινιάς. Στους πίνακες 13 και 14 παρουσιάζεται η καλλιεργηµένη έκταση µε 

µανταρίνια στο νοµό κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 και η καλλιεργηµένη έκταση 

στο νοµό κατά τα έτη 1999-2003 αντίστοιχα. Επίσης παρουσιάζεται η παραγωγή 

µανταρινιών κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 (Πίνακας 15), και η παραγωγή κατά τα 

έτη 1999-2003 (Πίνακας 16).  

 

Πίνακας 12. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων µανταρινιάς 
Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 21578 21578 

50-99 12455 12455 

100-199 13398 13398 

200-499 12431 12431 

500-999 4051 4051 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 63913 63913 

                                                                                            (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου)  
 

 

 

 



Πίνακας 13. Καλλιεργηµένη έκταση µε µανταρίνια κατά ποικιλίες, το έτος 2004 

Ποικιλίες Έκταση (στρέµµατα) 

Ά Οµάδα 240 

Σατσούµα 240 

΄Γ Οµάδα 1350 

Κοινά 1300 

Encor 50 

΄∆ Οµάδα 800 

Κληµεντίνη 800 

ΣΥΝΟΛΟ 2390 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

Πίνακας 14. Καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τα έτη  

                   1999-2003 ανά επαρχία 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 1535 1535 1535 921 921 

Καρπάθου 42 42 35 35 33 

Κω 183 183 183 183 183 

Ρόδου 1147 1145 1148 1148 1149 

ΣΥΝΟΛΟ 2907 2905 2901 2287 2286 

                                                                             (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 
 

Πίνακας 15. Παραγωγή µανταρινιών κατά ποικιλίες του έτους 2004   

Μήνες  

Ποικιλίες 

Παραγωγή 

(σε τόνους) Ο Ν ∆ Ι Φ Μ Α Μ Ι Ι Α Σ 

Ά οµάδα 400 200 150 50          

Σατσούµα 400 200 150 50          

΄Γ οµάδα 1850 100 250 750 550 100 20 60 20     

Κοινά 1750 100 250 750 550 100        

Encor 100      20 60 20     

΄∆ οµάδα 1350 300 750 300          

Κληµεντίνες 1350 300 750 300          

ΣΥΝΟΛΟ 3600 600 1150 1100 550 100 20 60 20     

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

 

 

 



Πίνακας 16. Παραγωγή µανταρινιών (σε τόνους) στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τα έτη 1999-2003 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 830,5 831,5 831,5 745 745 

Καρπάθου 15,2 14 9,4 10,9 10,8 

Κω 246,1 246 248,6 253,3 252 

Ρόδου 936,8 943,3 930 934,2 933 

ΣΥΝΟΛΟ 2028,6 2034,8 2019,5 1943,4 1940,8 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

10.3 Λεµονιά (Citrus limon)  
Η λεµονιά είναι το τρίτο είδος σε σηµασία µετά την πορτοκαλιά και τη µανταρινιά 

και το πρώτο από τα εσπεριδοειδή που καλλιεργείται για τους ξινούς καρπούς της, οι 

οποίοι δεν τρώγονται νωποί αλλά χρησιµοποιούνται στη µαγειρική ως άρτυµα. Ο χυµός 

χρησιµοποιείται στην ιατρική αφού είναι διουρητικός, στυπτικός και παρουσιάζει 

ελαφρά αντιµικροβιακή ενέργεια. Σύµφωνα µε τον Pastern ένα γραµµάριο από χυµό 

λεµονιού καθιστά αβλαβές ένα λίτρο νερού (Εγκυκλοπ. ″Ελευθερουδάκης″, 1962). 

Ακόµα συνιστάται κατά της αρτηριοσκλήρωσης, των νεφρίτιδων, των νοσηµάτων του 

ύπατος, για τον καλλωπισµό του δέρµατος και για τη θεραπεία των ρυτίδων και των 

πανάδων.  

Από το φλοιό του λεµονιού, τα φύλλα και τους τρυφερούς βλαστούς του δέντρου 

λαµβάνεται το λεµονένιο, αιθέριο έλαιο που χρησιµοποιείται στην αρωµατοποιία, στην 

ποτοποιία και στη ζαχαροπλαστική. Από τους κατώτερους ποιοτικά και µη 

εµπορεύσιµους καρπούς εξάγεται κιτρικό οξύ. Από τους φλοιούς και από ολόκληρο τον 

καρπό κάποιων ποικιλιών παρασκευάζονται γλυκά του κουταλιού και ζαχαρόπηκτα.   

 

Οι σπουδαιότερες ποικιλίες λεµονιάς που καλλιεργούνται στο νοµό ανήκουν στην 

οµάδα των ξινόχυµων λεµονιών. Οι ποικιλίες αυτές -ανάλογα µε την εποχή ωρίµανσης- 

είναι η Interdonato, η Μαγληνή, η Lisbon, η Santa Teresa, η Καρυστινή και η 

Αδαµοπούλου.      

 

  

 

 

 



10.3.1 Interdonato  

Είναι ιταλική ποικιλία και θεωρείται υβρίδιο της λεµονιάς µε την κιτριά. Το δέντρο 

είναι ζωηρό, παραγωγικό, χωρίς αγκάθια και παρουσιάζει ανθεκτικότητα στην 

κορυφοξήρα. Οι καρποί είναι µεγάλου µεγέθους, µε σχήµα που τείνει προς το 

κυλινδρικό, φέρουν θηλή που προεξέχει και έχουν χυµό όχι και τόσο καλής ποιότητας 

(Εικόνα 12). Συγκοµίζονται τους µήνες Σεπτέµβρη και Οκτώβρη και είναι εµπορικά 

άσπερµοι. Ο φλοιός είναι λεπτός και λείος. 

Εικόνα 12. Καρποί της ποικιλίας Interdonato 

 

10.3.2 Μαγληνή 

Θεωρείται η καλύτερη ελληνική ποικιλία. Το δέντρο είναι πολύ ζωηρό και πολύ 

παραγωγικό. Επίσης είναι ορθόκλαδο, µε κόµη όχι πολύ πυκνή και φέρει αγκάθια. Ο 

καρπός είναι µικρού έως µετρίου µεγέθους, µε σχήµα ελλειπτικό. Φέρει µικρή θηλή, 

είναι πολύ χυµώδης και εµπορικά άσπερµος. Ο φλοιός είναι λεπτός, γυαλιστερός και 

πολύ λείος (εξού και το όνοµα µαγληνή). Τέλος ωριµάζει νωρίς το φθινόπωρο. Ένα 

σηµαντικό µειονέκτηµα της ποικιλίας αυτής είναι η µεγάλη της ευαισθησία στην 

κορυφοξήρα. Ως µειονέκτηµα επίσης θα µπορούσε να θεωρηθεί το γεγονός ότι είναι 

µονόφορη. Στην εικόνα 13 παρουσιάζονται καρποί και φύλλα της ποικιλίας αυτής.   

 

Εικόνα 13. Καρποί και φύλλα Μαγληνής 
 

 

 



10.3.3 Lisbon 

Υπάρχουν δύο εκδοχές ως προς την καταγωγή της ποικιλίας αυτής. Η πρώτη εκδοχή 

αναφέρει ότι η ποικιλία αυτή κατάγεται από την Πορτογαλία και έφτασε στην 

Καλιφόρνια των Ηνωµένων Πολιτειών της Αµερικής µέσω της Αυστραλίας το 1850 

(Ανδρίτσος,1979) ενώ η δεύτερη κάνει λόγο για τη δηµιουργία της ποικιλίας αυτής 

στην Καλιφόρνια το 1850 από ποικιλίες που εισήχθησαν από την Πορτογαλία. 

Το δέντρο είναι ζωηρό, πολύ παραγωγικό, µε µεγάλη ανάπτυξη. Είναι ορθόκλαδο 

και φέρει αγκάθια. Είναι ανθεκτικό στο κρύο, στις υψηλές θερµοκρασίες, στους 

ανέµους, στην καλλιεργητική αµέλεια και στην κορυφοξήρα. Προσαρµόζεται καλύτερα 

και ευδοκιµεί στους περισσότερους τύπους εδαφών και κλίµατος. 

Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, ελλειπτικοί, επιµήκεις και εµπορικά άσπερµοι 

(Εικόνα 14). Φέρουν µικρή θηλή, είναι πλούσιοι σε κιτρικό οξύ και παράγονται το 

χειµώνα. Ο φλοιός είναι µετρίου πάχους, λείος και γυαλιστερός. 

Εικόνα 14. Καρποί της ποικιλίας Lisbon 

  

10.3.4 Santa Teresa  

Είναι ξενική ποικιλία, ιταλικής προέλευσης, µε δέντρα µέτριας ζωηρότητας, πολύ 

παραγωγικά, ορθόκλαδα και σχεδόν χωρίς αγκάθια. Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, 

λίγο ελλειπτικοί, µε µικρή θηλή και εµπορικά άσπερµοι (Εικόνα 15). Η σάρκα είναι 

χυµώδης και περιέχει πολλά οξέα. Ωριµάζει τέλη χειµώνα µε αρχές άνοιξης και 

παρουσιάζει µεγάλη αντοχή στην κορυφοξήρα. Θεωρείται κατάλληλη ποικιλία για την 

εφαρµογή φορτσαρίσµατος.  
 

 
 

 



Εικόνα 15. Καρποί της ποικιλίας Santa Teresa  
 

10.3.5 Καρυστινή 

Είναι η δεύτερη σε σηµασία ελληνική ποικιλία αφού µαζί µε τη Μαγληνή αποτελούν 

τις δύο πιο διαδεδοµένες και περισσότερο καλλιεργούµενες ποικιλίες.  

Το δέντρο είναι λιγότερο ζωηρό από τη Μαγληνή, πλαγιόκλαδο, παραγωγικό και 

σχεδόν χωρίς αγκάθια. Οι καρποί είναι µετρίου έως µεγάλου µεγέθους, επιµήκεις ή 

ελλειπτικοί και φέρουν ανεπτυγµένη θηλή (Εικόνα 16). Ο χυµός είναι άφθονος, 

αρωµατικός, καλής ποιότητας και όξινος. Η σάρκα είναι ολιγόσπερµη. Καρποφορεί 

τέλη φθινοπώρου µε αρχές άνοιξης δηλαδή τους µήνες Νοέµβρη έως Μάρτη. 

Εικόνα 16. Καρποί της ποικιλίας Καρυστινή 

Μειονεκτεί ως προς το γεγονός ότι είναι µονόφορη και ευαίσθητη στην κορυφοξήρα.   

0.3.6 Αδαµοπούλου 

ωηρά, παραγωγικά, δίφορα, ανθεκτικά στην κορυφοξήρα και 

πρ

 

1

Τα δέντρα είναι ζ

οσαρµόζονται εύκολα στις διάφορες περιοχές. Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, 

φέρουν µικρή θηλή και έχουν λείο φλοιό. Κλιµακώνει την παραγωγή της κατά τη 

διάρκεια του χρόνου δίνοντας µία παραγωγή µε δίφορα της τάξης του 20-30% µε καλή 

εµφάνιση δηλαδή οι καρποί έχουν κανονικό µέγεθος, µικρή θηλή και λείο φλοιό. Τα 

 



 λεµόνια που παράγονται κατά τη διάρκεια του χειµώνα ναι µεν έχουν εύγευστο χυµό 

αλλά δεν είναι τόσο εµφανίσιµα αφού φέρουν τραχύ φλοιό και είναι ανοµοιόµορφα.    

     Στην εικόνα 17, παρουσιάζονται καρποί της ποικιλίας Αδαµοπούλου.  

Εικόνα 17. Καρποί της ποικιλίας Αδαµοπούλου 
 

10.3.7 Έκταση και παραγωγή λεµονιάς στο νοµό ∆ωδεκανήσου 
Στον πίνακα 17 παρουσιάζεται ο αριθµός των εκµεταλλεύσεων µε λεµόνια που 

υπάρχουν στο νοµό ∆ωδεκανήσου καθώς επίσης και ο αριθµός των δέντρων λεµονιάς. 

Στους πίνακες 18 και 19 παρουσιάζεται η καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα), µε 

λεµόνια στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 και η 

καλλιεργηµένη έκταση κατά τα έτη 1999-2003 αντίστοιχα. Επίσης παρουσιάζεται η 

παραγωγή λεµονιών κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 (Πίνακας 20) και η παραγωγή 

κατά τα έτη 1999-2003 (Πίνακας 21).  
 

 

Πίνακας 17. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων λεµονιάς 
Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 19421 19421 

50-99 8749 8749 

100-199 4944 4944 

200-499 4123 4123 

500-999 500 500 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 37737 37737 

                                                                                                 (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου) 
 

 

 

 

 



 
Πίνακας 18.Καλλιεργηµένη έκταση µε λεµόνια στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά ποικιλίες, το έτος 2004 

Ποικιλίες Έκταση (στρέµµατα) 

Interdonato 25 

Μαγληνή 80 

Lisbon 350 

Santa Teresa 35 

Καρυστινή 80 

Αδαµοπούλου 350 

ΣΥΝΟΛΟ 920 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

Πίνακας 19. Καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) ανά επαρχία κατά τα έτη 1999-2003 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 119 119 119 97 97 

Καρπάθου 32 32 21 31 28 

Κω 128 128 128 128 128 

Ρόδου 935 920 927 933 933 

ΣΥΝΟΛΟ 1214 1199 1195 1189 1186 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 
 

Πίνακας 20. Παραγωγή λεµονιών κατά ποικιλίες του έτους 2004   
Μήνες  

Ποικιλίες 

Παραγωγή 

(σε τόνούς) Ο Ν ∆ Ι Φ Μ Α Μ Ι Ι Α Σ 

Interdonato 100   20 30 30 10 10      

Μαγληνή 450  20 70 80 90 80 60 50     

Lisbon 550 20 50 120 60 60 90 80 60 10    

Santa Teresa 200   20 20 50 50 60      

Καρυστινή 250  20 40 40 40 40 40 30     

Αδαµοπούλου 700  30 100 200 120 90 70 50 40    

ΣΥΝΟΛΟ 2250 20 120 370 430 390 360 320 190 50    

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

 

 

 



Πίνακας 21. Παραγωγή λεµονιών (σε τόννους) ανά επαρχία κατά τα έτη 1999-2003 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 135 136 136 223 223 

Καρπάθου 63,3 63,1 34,2 40,7 44,5 

Κω 252,8 262,8 263,8 270 269 

Ρόδου 979,2 1017,4 987,8 982,2 979,2 

ΣΥΝΟΛΟ 1430,3 1479,3 1421,8 1515,9 1515,7 

                                                                        (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

10.4 Γκρέιπ Φρουτ (Citrus paradisi) 

Το φυτικό αυτό είδος ονοµάζεται και βοτρυόκαρπος. Για αυτή του την ονοµασία  

υπάρχουν δύο θεωρίες. Η πρώτη αναφέρει ότι το δέντρο ονοµάστηκε έτσι επειδή 

καρποφορεί σε οµάδες ενώ η δεύτερη αναφέρει ότι οι καρποί του είδους αυτού 

µοιάζουν τόσο στη γεύση όσο και στο άρωµα µε τα σταφύλια (Ανδρίτσος, 1979). 

Επίσης δύο θεωρίες επικρατούν και για τη βοτανική του προέλευση. Η πρώτη αναφέρει 

ότι το φυτικό αυτό είδος προήλθε από φυσική µετάλλαξη της φράππας ενώ η δεύτερη 

ότι προήλθε από φυσική διασταύρωση της φράππας µε την πορτοκαλιά (Ανδρίτσος, 

1979). 

Το γκρέιπ φρουτ καλλιεργείται για τους καρπούς του, οι οποίοι χρησιµοποιούνται 

είτε νωποί είτε βιοµηχανοποιηµένοι για την παρασκευή χυµών. Επίσης περιέχουν µικρή 

ποσότητα σακχάρων και έχουν µεγάλη περιεκτικότητα σε βιταµίνη C. 

 

Οι ποικιλίες του φυτικού αυτού είδους που καλλιεργούνται στο νοµό ∆ωδεκανήσου 

είναι η Marsh Seedless, η Dunkan καθώς επίσης και η Red blush, τα χαρακτηριστικά 

των οποίων αναφέρονται παρακάτω. 

 

10.4.1 Marsh Seedless 

Η ποικιλία αυτή ονοµάστηκε έτσι από τον παραγωγό, ο οποίος την εισήγαγε για 

πρώτη φορά στη Φλόριντα των Η.Π.Α. το 1896 (Πρωτοπαπαδάκης, 2004). Τα δέντρα 

της ποικιλίας αυτής είναι ζωηρά, παραγωγικά, πλαγιόκλαδα και έχουν µεγάλες 

απαιτήσεις σε θερµότητα. Για το λόγο αυτό προσαρµόζονται και ευδοκιµούν στα θερµά 

κλίµατα.  

 



   Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, σφαιρικοί και ελαφρά πεπλατυσµένοι στους 

πόλους. Επίσης είναι χυµώδεις, αρκετά γευστικοί, εµπορικά άσπερµοι και ωριµάζουν το 

∆εκέµβρη. Ο φλοιός τους είναι λείος, λεπτός και γυαλιστερός και κατά την ωρίµανση 

αποκτά ξανθοκίτρινο έως κίτρινο χρωµατισµό. Τέλος ο χυµός τους είναι καλής 

ποιότητας. 

Στην εικόνα 18, παρουσιάζεται ο καρπός της ποικιλίας Marsh Seedless. 

Εικόνα 18. Καρπός της ποικιλίας Marsh Seedless  

    

10.4.2 Dunkan 

Η ποικιλία αυτή ονοµάστηκε έτσι από τον παραγωγό που την καλλιέργησε για 

πρώτη φορά στη Φλόριντα των Η.Π.Α. το 1892 (Πρωτοπαπαδάκης, 2004). Η ποικιλία 

αυτή είναι η αρχαιότερη στη Φλόριντα. 

Τα δέντρα είναι πολύ ζωηρά, µε µεγάλη ανάπτυξη, πολύ παραγωγικά και 

παρουσιάζουν µεγάλη αντοχή στις χαµηλές θερµοκρασίες (ίσως είναι η πιο ανθεκτική 

ποικιλία γκρέιπ φρουτ στον παγετό).  

Οι καρποί είναι µετρίου µεγέθους, σφαιρικοί και κατά την ωρίµανση αποκτούν 

κίτρινο χρώµα. Ο φλοιός έχει µέτριο έως µεγάλο πάχος και είναι λείος. Η σάρκα είναι 

χυµώδης, αρωµατική, µε ευχάριστη γεύση και πολλά σπέρµατα (συνήθως 50). 

Η µεγάλη αξία της ποικιλίας οφείλεται α)στο µεγάλο της πλούτο σε βιταµίνες και  

β)στο ιδιαίτερα χαρακτηριστικό και διακριτικό της άρωµα, σε αντίθεση µε τις άλλες 

ποικιλίες. Επίσης η ποικιλία αυτή είναι κατάλληλη για χυµοποιία.  

 

 

 

 

 

 

 



10.4.3 Red blush 

Πρόκειται για ερυθρόσαρκη ποικιλία, η οποία προήλθε από µετάλλαξη της ποικιλίας 

Thompson το 1931 (Ανδρίτσος, 1979).  

Τα δέντρα είναι ζωηρά, µε µεγάλη ανάπτυξη και πολύ παραγωγικά. Οι καρποί είναι 

µετρίου µεγέθους, µε λείο φλοιό, ερυθρό χρωµατισµό ενώ παρουσιάζονται κόκκινες 

περιοχές στα σηµεία επαφής µε άλλους καρπούς. Ο ερυθρός αυτός χρωµατισµός 

οφείλεται στη λυκοπίνη και µπορεί να παρουσιαστεί στη σάρκα, στο φλοιό ή και στα 

δύο µαζί όµως ποτέ στο χυµό. Η σάρκα είναι γκριζοκίτρινη ή ελαφρά ρόδινη, τρυφερή, 

χυµώδης και άσπερµη. Η ποικιλία ωριµάζει τέλος Νοέµβρη.  

 

10.4.4 Έκταση και παραγωγή γκρέιπ φρουτ στο νοµό ∆ωδεκανήσου 
Στον πίνακα 22 παρουσιάζεται ο αριθµός των γεωργικών εκµεταλλεύσεων µε γκρέιπ 

φρουτ που υπάρχουν στο νοµό καθώς επίσης και ο αριθµός των δέντρων. Στους πίνακες 

23 και 24 παρουσιάζεται η καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) µε γκρέιπ φρουτ στο 

νοµό ∆ωδεκανήσου κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 και η καλλιεργηµένη έκταση 

κατά τα έτη 1999-2003 αντίστοιχα. Επίσης παρουσιάζεται παραγωγή των γκρέιπ φρουτ 

κατά ποικιλίες, κατά το έτος 2004 (Πίνακας 25) και παραγωγή κατά τα έτη 1999-2003 

(Πίνακας 26).  
 

Πίνακας 22. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων γκρέιπ φρουτ 
Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 614 614 

50-99 - - 

100-199 - - 

200-499 - - 

500-999 - - 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 614 614 

                                                                                                 (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Πίνακας 23. Καλλιεργηµένη έκταση µε γκρέιπ φρουτ στο νοµό κατά το έτος 2004 
Ποικιλίες Έκταση (στρέµµατα) 

Marsh Seedless 10 

Dunkan 10 

Red blush 5 

ΣΥΝΟΛΟ 25 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

Πίνακας 24. Καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) µε γκρέιπ φρουτ στο νοµό ανά επαρχία κατά τα                     

                    έτη 1999-2003 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 0,87 0,87 0,87 - - 

Καρπάθου 0,32 0,32 0,2 0,33 0,35 

Κω - - - 2 2 

Ρόδου 3 3 3 9 9 

ΣΥΝΟΛΟ 4,19 4,19 4,07 11,33 11,35 

                                                                        (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 
Πίνακας 25. Παραγωγή γκρέιπ φρουτ κατά ποικιλίες του έτους 2004   

Μήνες  

Ποικιλίες 

Παραγωγή 

(σε τόνούς) Ο Ν ∆ Ι Φ Μ Α Μ Ι Ι Α Σ 

Marsh Seedless 10 2 2 5 1         

Dunkan 10 2 2 5 1         

Red blush 7,5 1,5 6           

ΣΥΝΟΛΟ 27,5 5,5 10 10 2         

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

Πίνακας 26. Παραγωγή γκρέιπ φρουτ (σε κιλά) ανά επαρχία κατά τα έτη 1999-2003 

ΕΤΗ ΕΠΑΡΧΙΕΣ 

1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 1000 1000 1000 - - 

Καρπάθου 370 370 230 380 400 

Κω - - - 2250 2250 

Ρόδου 10400 13400 10450 12400 12500 

ΣΥΝΟΛΟ 11770 14770 11680 15030 15150 

                                                                        (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 



10.5 Νερατζιά (Citrus aurantium) 

Η νερατζιά είναι το φυτικό είδος το οποίο χρησιµοποιήθηκε για πολλά χρόνια και σε 

παγκόσµια κλίµακα ως υποκείµενο για την καλλιέργεια των άλλων εσπεριδοειδών, 

αφού παρουσιάζει καλή συγγένεια µε τις περισσότερες ποικιλίες αυτών.  

     Η νερατζιά στο νοµό καλλιεργείται επίσης για τους καρπούς της. Οι νεαροί καρποί 

χρησιµοποιούνται για την παρασκευή ζαχαρόπυκτων ενώ από τους ώριµους καρπούς 

και συγκεκριµένα από το φλοιό αυτών, παρασκευάζονται µαρµελάδες και γλυκά του 

κουταλιού.  

Στον πίνακα 27 παρουσιάζεται η καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) µε νεράτζια   

στο νοµό κατά τα έτη 1999-2003 ενώ στον πίνακα 28 η παραγωγή (σε τόνους) στο νοµό 

ανά επαρχία κατά τα έτη αυτά.   
 

 

Πίνακας 27. Καλλιεργηµένη έκταση (σε στρέµµατα) µε νεράτζια στο νοµό ανά επαρχία 

ΕΤΗ ΕΠΑΡΧΙΕΣ 

1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 88 88 88 9 9 

Καρπάθου 0,2 0,2 0,7 0,7 0,7 

Κω 1,1 1,1 1,1 2 2 

Ρόδου 3 4 5 4 4 

ΣΥΝΟΛΟ 92,3 93,3 94,8 15,7 15,7 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 
Πίνακας 28. Παραγωγή νερατζιών (σε τόνους) στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τα έτη 1999-2003 

ΕΤΗ ΕΠΑΡΧΙΕΣ 

1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 225500 225500 225500 22500 22500 

Καρπάθου 400 500 1800 1900 1900 

Κω 2800 2800 2800 4700 4400 

Ρόδου 7000 11100 12200 10250 11000 

ΣΥΝΟΛΟ 235700 239900 242300 39350 39800 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

 

 

 



10.6 Κιτριά (Citrus medica) 

Η κιτριά καλλιεργείται για τους καρπούς της, οι οποίοι δεν καταναλώνονται νωποί 

αλλά χρησιµοποιούνται στη ζαχαροπλαστική για την παρασκευή γλυκών του κουταλιού 

και µαρµελάδων. Επίσης χρησιµοποιούνται στη φαρµακευτική, την αρωµατοποιία και 

την ποτοποιία. 

Στην εικόνα 19, παρουσιάζεται ο καρπός της κιτριάς. 

Εικόνα 19. Καρπός κιτριάς 
 

Το φυτικό αυτό είδος συναντάται στην επαρχία της Ρόδου και καλλιεργείται µόνο 

στο οµώνυµο νησί και συγκεκριµένα σε ορισµένους δήµους του. Η καλλιέργειά της 

καταλαµβάνει 2 στρέµµατα. 

 Στον πίνακα 29, παρουσιάζεται ο αριθµός των εκµεταλλεύσεων και ο αριθµός των 

δέντρων κιτριάς που υπάρχουν στο νοµό ∆ωδεκανήσου ενώ στον πίνακα 30 

παρουσιάζεται η παραγωγή καρπών κιτριάς στο νησί της Ρόδου ανά δήµο, κατά τα έτη 

1999-2003.  
 

Πίνακας 29. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων κιτριάς 
Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 2523 2523 

50-99 401 401 

100-199 247 247 

200-499 96 96 

500-999 6 6 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 3237 3237 

                                                                                                 (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου) 
 

 

 

 

 

 



Πίνακας 30. Παραγωγή καρπών κιτριάς (σε κιλά) ανά δήµο στη νήσο Ρόδου κατά τα έτη 1999-2003 
ΕΤΗ ∆ΗΜΟΙ ΝΗΣΟΥ 

ΡΟ∆ΟΥ 1999 2000 2001 2002 2003 

Ροδίων - - - - - 

Αρχαγγέλου 50 50 200 200 200 

Ατταβύρου 1000 1000 1020 1020 1020 

Αφάντου 100 - - - - 

Ιαλυσού 200 100 100 - - 

Καλλιθέας - - - - - 

Καµείρου 80 80 80 80 80 

Λινδίων - - - - - 

Νότιας Ρόδου - - - - - 

Πεταλουδών 400 400 700 700 700 

ΣΥΝΟΛΟ 1830 1630 2100 2000 2000 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

10.7 Περγαµόντο (Citrus aurantium var bergamia ή Citrus bergamia) 

Είναι το εσπεριδοειδές εκείνο γύρω από το οποίο έχουν διατυπωθεί οι περισσότερες 

απόψεις σχετικά µε την καταγωγή και την ταξινόµησή του. Για την καταγωγή του 

φυτικού αυτού είδους έγινε σχετική αναφορά στο κεφάλαιο 7. Σχετικά µε την 

ταξινόµησή του επικρατούν δύο θεωρίες. Η πρώτη αναφέρει ότι το περγαµόντο είναι 

υβρίδιο και προήλθε από τη διασταύρωση της νερατζιάς µε τη λεµονιά 

(Πρωτοπαπαδάκης, 2004) ενώ η δεύτερη κάνει λόγο για προέλευση του είδους αυτού 

από µετάλλαξη της νερατζιάς. Η δεύτερη αυτή θεωρία υποστηρίχθηκε από το Swingle.  

Τα δέντρα είναι ζωηρά και µοιάζουν µε αυτά της λεµονιάς. Τα φύλλα είναι µεγάλα, 

λογχοειδή, µυτερά και µε σχήµα που ποικίλει. Επίσης φέρουν ελαιοφόρους αδένες. Τα 

άνθη είναι λευκά και όπως και στα φύλλα, υπάρχουν ελαιοφόροι αδένες, στους οποίους 

περιέχεται αιθέριο έλαιο. 

Οι καρποί είναι µεγάλου µεγέθους, έχουν σχήµα σφαιρικό, ευχάριστο, διαπεραστικό 

άρωµα και είναι πλούσιοι σε βιταµίνη C. Ο φλοιός είναι παχύς, στενά προσκολληµένος 

στην σάρκα και είναι πλούσιος σε ελαιοφόρους αδένες. Κατά την ωρίµανση αποκτά 

κίτρινο χρώµα και χρησιµοποιείται στη ζαχαροπλαστική για την παρασκευή γλυκού του 

 

 

 



 κουταλιού και µαρµελάδων. Η σάρκα έχει κιτρινοπρασινωπό χρώµα µε ξινή και πικρή 

γεύση µε λίγα µονοεµβρυονικά σπέρµατα.  

  

Στην εικόνα 20, παρουσιάζονται καρποί και φύλλα του περγοµόντου.  

 
Εικόνα 20. Καρποί και φύλλα 
                   περγαµόντου 

 

Στον πίνακα 31, παρουσιάζεται η παραγωγή των καρπών περγαµόντου στο νοµό 

∆ωδεκανήσου κατά τα έτη 1999-2003. 

 
Πίνακας 31. Παραγωγή των καρπών περγαµόντου (σε κιλά) στο νοµό ανά επαρχία κατά τα έτη 1999- 

                   2003 

ΕΤΗ ΕΠΑΡΧΙΕΣ 

1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου 400 400 400 400 400 

Καρπάθου 1015 1015 1120 400 400 

Κω 50 50 50 - - 

Ρόδου 600 2600 2715 2715 2715 

ΣΥΝΟΛΟ 2065 4065 4285 3515 3515 

                                                                 (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 

 

 

10.8 Φράππα (Citrus grandis) 

Η φράππα, µαζί µε το πορτοκάλι, είναι το αρχαιότερο εσπεριδοειδές. Καλλιεργείται 

και αυτή για τους καρπούς της, οι οποίοι χρησιµοποιούνται στη ζαχαροπλαστική για 

την παρασκευή γλυκών του κουταλιού, µαρµελάδων και ζαχαρόπτυκτων. 

Τα δέντρα της φράππας είναι αρκετά ζωηρά, µε µεγάλη ανάπτυξη και ορθόκλαδα. 

Επίσης φέρουν σφαιρικό φύλλωµα και χνουδωτούς, γωνιώδεις βλαστούς. Τα φύλλα 



είναι πολύ µεγάλα, ωοειδή ή ελλειπτικά και οι µίσχοι φέρουν µικρά καρδιόσχηµα 

παράφυλλα (Εικόνα 21). Τα άνθη είναι πολύ µεγάλα, µονά ή σε ταξιανθίες και 

συναντώνται στις µασχάλες των φύλλων. Επίσης είναι αυτόστειρα ή αυτοασυµβίβαστα 

και σταυρογονιµοποιούµενα. Οι καρποί είναι πολύ µεγάλοι, ογκώδεις, εύοσµοι και 

έχουν µεγάλο βάρος. Έχουν σχήµα σφαιρικό και είναι συµπιεσµένοι στη βάση τους. 

Φέρουν αρκετά ανεπτυγµένο λαιµό ώστε τελικά αποκτούν σχήµα µεγάλου αχλαδιού. 

Λόγω του µεγάλου βάρους του καρπού παρατηρείται καρπόπτωση, αλλά οι καρποί 

διατηρούνται στο έδαφος χωρίς να σαπίζουν. Ο φλοιός έχει µεγάλο πάχος, το οποίο 

κυµαίνεται από 1-4 εκατοστά και κατά την ωρίµανση αποκτά κίτρινο χρώµα. Η σάρκα 

βρίσκεται στο κέντρο του καρπού και είναι πολύ µικρή σε σχέση µε το συνολικό του 

µέγεθος. Είναι πολύ τραγανή, λιγότερο χυµώδης από το γκρέιπ φρουτ και έχει 

ξινόπικρη γεύση. Επίσης περιέχει µεγάλο αριθµό µονοεµβρυονικών σπερµάτων, τα 

οποία είναι µεγάλου µεγέθους και έχουν ανώµαλη εξωτερική επιφάνεια. 

 Εικόνα 21. Φύλλο φράππας 

 

Η καλλιέργεια της φράππας, στη χώρα µας όπως και στο νοµό ∆ωδεκανήσου, δεν 

καταλαµβάνει τόσο µεγάλη έκταση όσο η καλλιέργεια των πορτοκαλιών, των 

µανταρινιών και των λεµονιών αφού γίνεται σποραδικά και για ερασιτεχνικούς µόνο 

λόγους. 

Στον πίνακα 32 παρουσιάζεται η παραχθείσα ποσότητα των καρπών φράππας στο 

νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τη χρονική περίοδο 1999-2003 και στον πίνακα 33, ο αριθµός 

των εκµεταλλεύσεων και ο αριθµός των δέντρων νερατζιάς, περγαµόντου και φράππας.  

 

 

 

 

 



Πίνακας  32. Παραγωγή (σε κιλά) καρπών φράππας ανά επαρχία στο νοµό ∆ωδεκανήσου κατά τα έτη  

                     1999-2003 

ΕΤΗ  

ΕΠΑΡΧΙΕΣ 1999 2000 2001 2002 2003 

Καλύµνου - 300 300 300 300 

Καρπάθου 30 30 30 - - 

Κω - - - - - 

Ρόδου 400 450 490 400 350 

ΣΥΝΟΛΟ 430 780 820 700 650 

                                                                              (Πηγή: ∆ιεύθυνση Αγροτικής Ανάπτυξης ∆ωδεκανήσου) 
 

Πίνακας 33. Αριθµός εκµεταλλεύσεων και δέντρων νερατζιάς, περγαµόντου και φράππας στο νοµό 
Αριθµός δέντρων Σύνολο δέντρων ∆έντρα σε κανονικούς δεντρώνες 

1-49 1612 1612 

50-99 396 396 

100-199 230 230 

200-499 - - 

500-999 - - 

1000 και άνω - - 

ΣΥΝΟΛΟ 2238 2238 

                                                                                                 (Πηγή: Στατιστική Υπηρεσία ∆ωδεκανήσου) 

 

 

 

11. Καλλιεργητικές Φροντίδες 
11.1 Λίπανση 

Στο νοµό ∆ωδεκανήσου, δεν εφαρµόζονται προγράµµατα βιολογικής γεωργίας  στα 

εσπεριδοειδή. Τα προγράµµατα αυτά εφαρµόζονται µόνο σε ορισµένες καλλιέργειες 

όπως τα κηπευτικά, τη φράουλα, τα αµπέλια και τις ελιές. Στα εσπεριδοειδή 

εφαρµόζονται προγράµµατα λίπανσης που έχουν ως βάση το άζωτο, το φώσφορο και το 

κάλι. Σε περίπτωση όµως που η καλλιέργειά τους γίνεται σε φτωχά εδάφη, τα 

λιπάσµατα που χρησιµοποιούνται έχουν ως βάση τα στοιχεία άζωτο, φώσφορο, κάλι, 

µαγνήσιο, σίδηρο, ψευδάργυρο και µαγγάνιο.     

  

 

 

 



11.1.1 Άζωτο 

 Το στοιχείο αυτό επηρεάζει τη βλάστηση και την παραγωγή των φυτικών ειδών. 

Έχει ιδιαίτερη σηµασία κατά την περίοδο της άνθησης όπου παρατηρείται µετακίνηση 

του στοιχείου αυτού από τα φύλλα των φυτών στα άνθη αυτών.  

 Στον πίνακα 34 παρουσιάζεται η περιεκτικότητα των θρεπτικών στοιχείων στα 

διάφορα βλαστικά όργανα των εσπεριδοειδών.  
 

Πίνακας 34. Περιεκτικότητα θρεπτικών στοιχείων στα διάφορα βλαστικά όργανα των εσπεριδοειδών 

Θρεπτικά στοιχεία ( % ξηρής ουσίας) Φυτικό 

µέρος N P K Ca Mg 

Φύλλα 2.22 0.18 1.31 4.20 0.25 

Βλαστοί 1.02 0.17 0.75 1.82 0.28 

Κορµός-Βραχίονες 0.40 0.17 0.21 0.51 0.07 

Ρίζα 0.82 - 0.28 0.70 0.05 

                                                                                   (Πηγή: Εσπεριδοειδή-Θρέψη και Λίπανση µε  N-P-K) 

 

    Η περιεκτικότητα των θρεπτικών στοιχείων του αζώτου, του φωσφόρου και του 

καλίου στα εσπεριδοειδή είναι χαµηλή αφού οι τιµές των στοιχείων αυτών είναι 

µικρότερες από τις τιµές επάρκειας, οι οποίες κυµαίνονται για το άζωτο από 2,5-3,5%, 

για το φώσφορο από 0,2-0,4% και για το κάλιο από 1,5-3%. Η περιεκτικότητα του 

ασβεστίου είναι πολύ υψηλή (4,20%) σε σχέση µε τις τιµές επάρκειας, οι οποίες 

κυµαίνονται από 0,3-1% ενώ η περιεκτικότητα του µαγνησίου είναι επαρκής. 

Στον πίνακα 35 παρουσιάζονται τα επίπεδα των θρεπτικών στοιχείων σε διάφορους 

καρπούς εσπεριδοειδών. 

 

Πίνακας 35. Επίπεδα θρεπτικών στοιχείων στους καρπούς εσπεριδοειδών 

Θρεπτικά στοιχεία Φυτικό 

είδος N P2O5 K2O 

Πορτοκαλιά 0.19 0.058 0.219 

Μανταρινιά 0.156 0.056 0.257 

Λεµονιά 0.151 0.058 0.253 

Γκρέιπ φρουτ 0.11 0.05 0.237 

                                                                                   (Πηγή: Εσπεριδοειδή-Θρέψη και Λίπανση µε  N-P-K) 

 

 

 

 



Το άζωτο απορροφάται καθ΄όλη τη διάρκεια του έτους. Ο µεγαλύτερος ρυθµός 

απορρόφησης παρατηρείται κατά τους καλοκαιρινούς µήνες. Το περισσότερο άζωτο 

απορροφάται υπό νιτρική µορφή και αυτό γιατί η νιτροποίηση προηγείται  της 

διασποράς του αζώτου στο έδαφος. Σε περίπτωση όµως που το αµµωνιακό είναι κοντά 

στο ριζικό σύστηµα, τότε απορροφάται ταχύτερα σε σχέση µε το νιτρικό.  

Τα αζωτούχα λιπάσµατα τοποθετούνται στο έδαφος πριν από την άνθηση, είτε σε 

µία είτε σε δύο δόσεις. Στην πρώτη περίπτωση, λιπαίνουµε τέλος του χειµώνα ενώ στη 

δεύτερη, τοποθετούµε στο έδαφος τα 2/3 της ποσότητας στο τέλος του χειµώνα µε 

αρχές της άνοιξης, και το υπόλοιπο 1/3 αµέσως µετά την καρπόδεση. Σε καµία 

περίπτωση όµως δεν εφαρµόζουµε την αζωτούχο λίπανση µετά την καρπόδεση γιατί 

επιδρά αρνητικά στην ποιότητα των καρπών λόγω αύξησης του πάχους του καρπού, 

καθυστερεί η ωρίµανση, αυξάνεται ο χρόνος βλάστησης καθώς επίσης και η ευπάθεια 

των φυτών στο ψύχος. Η τοποθέτηση του λιπάσµατος γίνεται είτε επιφανειακά σε υγρό 

έδαφος είτε στο βάθος των 5 εκατοστών µαζί µε το φρεζάρισµα.    

Η κατάλληλη λίπανση κυµαίνεται µεταξύ 10-20 κιλών N / στρέµµα. Επειδή όµως η 

αυξηµένη ποσότητα αζώτου επιδρά δυσµενώς στην ποιότητα των καρπών εφαρµόζεται 

0,5-1 µονάδα Ν δηλαδή 2,4-5 κιλά Ν ανά στρέµµα. 

   

11.1.2 Φώσφορος 

Ο φώσφορος απορροφάται σε πολύ µικρές ποσότητες σε σχέση µε τα στοιχεία του 

αζώτου και του καλίου. Ο ρόλος του είναι πολύ σηµαντικός αφού αποτελεί βασικό 

συστατικό σπουδαιότατων οργανικών ουσιών των κυττάρων (νουκλεινικά οξέα, 

φωσφολιπίδια, φωσφοπρωτείνες, συνένζυµα). 

Η καλύτερη εποχή για τη φωσφορική λίπανση θεωρείται η περίοδος από τα τέλη του  

φθινοπώρου µέχρι τις αρχές της άνοιξης. Συνηθίζεται να πραγµατοποιείται το χειµώνα 

για δύο λόγους. Πρώτον, την εποχή αυτή, η απορρόφηση του φωσφόρου από τα φυτά 

µειώνεται σηµαντικά και δεύτερον τα νερά της περιόδου αυτής, διαλύουν τα 

λιπάσµατα, µε αποτέλεσµα τα δεύτερα να µετακινούνται πιο εύκολα στα βαθύτερα 

στρώµατα του εδάφους. 

 

 

 

 

 



Όλα τα φωσφορικά λιπάσµατα που κυκλοφορούν στο εµπόριο, µπορούν να 

χρησιµοποιηθούν για τη λίπανση των εσπεριδοειδών. Τα λιπάσµατα αυτά είναι 

α)το απλό φωσφορικό (21% P2O5) 

β)το υπερφωσφορικό (48-50% P2O5) 

γ)η φωσφορική αµµωνία (20% P2O5) και τέλος 

δ)όλα τα σύνθετα λιπάσµατα 

Η φωσφορική λίπανση σε αντίθεση µε την αζωτούχο, εφαρµόζεται επιφανειακά και 

περιοδικά. Η ποσότητα του στοιχείου αυτού πρέπει να είναι τέτοια ώστε ο φώσφορος 

να είναι στα επίπεδα του 0,12-0,13%. Σε περίπτωση που διαπιστωθεί έλλειψη, τότε η 

ποσότητα του στοιχείου που θα εφαρµοστεί, για να διορθωθεί η τροφοπενία, είναι 1 

κιλό υπερφωσφορικού ανά δέντρο µε λίπασµα 0-16-0 (Λουπασάκη, 2000) 

Μεγαλύτερες ποσότητες φωσφόρου κατά τη λίπανση µπορεί να προκαλέσουν 

προβλήµατα τοξικότητας. Το σύνηθες πρόβληµα είναι η µη κανονική ανάπτυξη του 

ριζικού συστήµατος λόγω της µετατόπισης του PΗ του εδάφους προς τα όξινα επίπεδα 

λόγω της δράσης των υπερφωσφορικών. 

   

11.1.3 Κάλι 

Η απορρόφηση του καλίου γίνεται καθ΄όλη τη διάρκεια του έτους. Κατά τη διάρκεια 

του χειµώνα όµως, οι απαιτήσεις των φυτών σε κάλιο µειώνονται τόσο πολύ που 

σχεδόν διακόπτεται η απορρόφηση του στοιχείου από το έδαφος. Η κατάλληλη εποχή 

εφαρµογής της καλιούχου λίπανσης είναι ο χειµώνας. 

Το κάλιο εφαρµόζεται στην επιφάνεια του εδάφους και τα λιπάσµατα που 

χρησιµοποιούµε είναι το θειικό κάλι και συνθετικά όπως το 11-15-15.  

Σε περίπτωση που έχει διαπιστωθεί ισχυρή έλλειψη καλίου στα φύλλα, θα πρέπει να 

γίνει ισχυρή καλιούχος λίπανση για 2-3 χρόνια χρησιµοποιώντας 2-4 κιλά θειικού 

καλίου ανά δέντρο. Επίσης για άµεση αντίδραση, µπορούµε να κάνουµε ένα ψεκασµό 

µε νιτρικό κάλιο. Εάν τα αποθέµατα του εδάφους σε κάλιο, δεν είναι επαρκή, πρέπει να 

γίνει µία λίπανση συντήρησης, η οποία περιέχει 800-1000 γραµµάρια θειικού ή 

νιτρικού καλίου ανά δέντρο. Τέλος, εάν η περιεκτικότητα του εδάφους σε κάλι είναι 

αυξηµένη, τότε διακόπτουµε την καλιούχο λίπανση για 3-4 χρόνια (Λουπασάκη, 2000).  

 

 

 

 

 



11.1.4 Μαγνήσιο  

Τα συµπτώµατα της τροφοπενίας του στοιχείου αυτού εκδηλώνονται είτε αργά το 

καλοκαίρι είτε το φθινόπωρο είτε αρχές χειµώνα και παρατηρούνται στα παλιά 

φύλλα που βρίσκονται στη βάση των κλαδίσκων. 

Η θεραπεία της έλλειψης αυτής, που εφαρµόζεται στο νοµό ∆ωδεκανήσου, είναι η 

προσθήκη είτε θειικού µαγνησίου (MgSO4 7H2O) είτε δολοµίτη (διπλό ανθρακικό άλας 

Mg και Ca) στο έδαφος, είτε γίνονται ψεκασµοί φυλλώµατος µε διάλυµα θειικού ή 

νιτρικού µαγνησίου. 

Σε αρδευόµενους οπωρώνες, τοποθετούµε 300-500 γραµµάρια θειικού µαγνησίου σε 

δύο δόσεις. Η πρώτη τοποθετείται στο έδαφος τους µήνες Οκτώβρη-Νοέµβρη ενώ η 

δεύτερη Φλεβάρη-Μάρτη. Σε όξινα εδάφη, προσθέτουµε δολοµατικό ασβεστόλιθο, ο 

οποίος περιέχει και µαγνήσιο, της τάξεως των 250-500 κιλών ανά στρέµµα. Η ενέργεια 

αυτή έχει ως σκοπό το PH του εδάφους να µην υπερβεί το 6-6,5 και το έδαφος να 

διατηρείται ελαφρώς όξινο. 

 

11.1.5 Σίδηρος 

Τα συµπτώµατα της τροφοπενίας του σιδήρου εµφανίζονται πρώτα στα νεαρά φύλλα 

της κορυφής των βλαστών. 

Για τη θεραπεία της έλλειψης αυτής χρησιµοποιούνται οργανικές ενώσεις σιδήρου 

όπως π.χ. το ferlate 170. Καλύτερα αποτελέσµατα επιτυγχάνονται µε την προσθήκη 

χηλικού σιδήρου στο έδαφος νωρίς την άνοιξη. Η χρησιµοποιούµενη ποσότητα 

κυµαίνεται µεταξύ των 200-300 γραµµαρίων οργανικού σιδήρου ανά δέντρο και 

εξαρτάται από τον τύπο του εδάφους και από το είδος του σκευάσµατος. 

 

11.1.6 Ψευδάργυρος 

Για τη θεραπεία της τροφοπενίας ψευδαργύρου γίνονται ψεκασµοί φυλλώµατος είτε 

µε διάλυµα θειικού ψευδαργύρου (θειικός ψευδάργυρος 500 γραµµάρια) είτε µε 

διάλυµα 200 γραµµαρίων θειικού ψευδαργύρου χωρίς ασβέστη και σβησµένης 

ασβέστου 300 γραµµαρίων σε 100 κιλά νερού. 

Ο ψεκασµός αυτός γίνεται οποιαδήποτε εποχή του έτους. Καλύτερα όµως 

αποτελέσµατα επιτυγχάνονται όταν ο ψεκασµός γίνεται την άνοιξη και συγκεκριµένα 

όταν έχουν εκπτυχθεί τα 2/3 της βλάστησης. 



Τέλος σε περιπτώσεις τροφοπενίας ψευδαργύρου πρέπει να αποφεύγεται τόσο η 

φωσφορική όσο και η υπερβολική αζωτούχος λίπανση. 

 

11.1.7 Μαγγάνιο  

Για τη θεραπεία της τροφοπενίας µαγγανίου συνιστάται ψεκασµός φυλλώµατος µε 

θειικό µαγγάνιο 100-300 γραµµάρια στα 100 κιλά νερό. Για καλύτερα αποτελέσµατα ο 

ψεκασµός θα πρέπει να γίνεται την άνοιξη και συγκεκριµένα όταν τα φύλλα έχουν 

αναπτυχθεί κατά τα 2/3.   

 

11.2 Κλάδεµα  

Όπως και στις υπόλοιπες εσπεριδοπαραγωγικές περιοχές της Ελλάδας, έτσι και στο 

νοµό ∆ωδεκανήσου εφαρµόζονται τρία είδη κλαδέµατος. Το κλάδεµα σχηµατισµού, το 

κλάδεµα ανανέωσης και το κλάδεµα καρποφορίας. 

 

11.2.1 Κλάδεµα σχηµατισµού 

Το κλάδεµα του τύπου αυτού και στο νοµό ∆ωδεκανήσου, γίνεται τον πρώτο χρόνο 

µετά τη φύτευση των φυτών στο χωράφι εφαρµόζοντας ελαφρά κορυφολογήµατα. 

 Στο νοµό, το σχήµα της κόµης που αποκτά η πορτοκαλιά, η µανταρινιά, η νερατζιά 

και το γκρέιπ φρουτ είναι το σφαιρικό ενώ η λεµονιά αποκτά σχήµα κυπέλλου. 

 

Σφαιρικό σχήµα: Αµέσως µετά τη φύτευση των δεντρυλίων στο χωράφι, επιλέγονται 

4 πλάγιοι, οι οποίοι θα διατηρηθούν και θα αποτελέσουν τους µελλοντικούς βραχίονες 

του δέντρου. Οι βλαστοί που βρίσκονται κάτω από αυτούς που έχουν επιλεχθεί 

αφαιρούνται αµέσως ενώ αυτοί που βρίσκονται πάνω και ανάµεσα από αυτούς που 

επιλέχθηκαν αφαιρούνται δύο χρόνια αργότερα. Επίσης µαζί µε αυτούς αφαιρούνται οι 

λαίµαργοι και κορυφολογούνται οι πιο ζωηροί βλαστοί. Ταυτόχρονα αναπτύσσονται οι 

δευτερεύοντες και οι τριτεύοντες βλαστοί καθώς επίσης και οι καρποφόροι. Σιγά-σιγά 

µε τον τρόπο αυτό, τα δέντρα αποκτούν το σφαιρικό σχήµα. 

 

Κυπελλοειδές σχήµα: Αµέσως µετά τη φύτευση των δεντρυλίων στο χωράφι, 

επιλέγονται 4 πλάγιοι, οι οποίοι θα διατηρηθούν και θα αποτελέσουν τους µελλοντικούς 

βραχίονες του δέντρου. Οι βλαστοί που βρίσκονται κάτω από αυτούς που έχουν  

 



επιλεχθεί αφαιρούνται αµέσως ενώ αυτοί που βρίσκονται πάνω και ανάµεσα από 

αυτούς που επιλέχθηκαν αφαιρούνται δύο χρόνια αργότερα. 

Το δεύτερο χρόνο, κορυφολογούνται οι πιο ζωηροί βλαστοί και αφαιρούνται οι 

πλάγιοι που εµποδίζουν να αναπτυχθεί σωστά το σχήµα της κόµης. Τον τρίτο χρόνο, 

όλοι οι πλάγιοι βραχίονες που έχουν µήκος 50 εκατοστά κλαδεύονται, για να 

βλαστήσουν και να δώσουν και αυτοί µε τη σειρά τους πλάγιους. Επίσης αφαιρούνται 

και οι υπόλοιποι για να σχηµατιστεί καλύτερα το σταύρωµα. Τον τέταρτο χρόνο 

διαλέγουµε τέσσερις πλάγιους πάνω σε κάθε βραχίονα, οι οποίοι στο µέλλον θα 

αποτελέσουν τη δεύτερη διακλάδωση. Τα επόµενα χρόνια, µε τον ίδιο τρόπο 

σχηµατίζεται και η τρίτη διακλάδωση. Με τον τρόπο αυτό, οι κεντρικοί βραχίονες µε 

τις δευτερεύουσες και τις τριτεύουσες διακλαδώσεις, κατευθύνονται προς τα πάνω και 

προς τα έξω µε αποτέλεσµα η κόµη να αποκτά µορφή κυπέλλου.     

 

11.2.2 Κλάδεµα ανανέωσης  

Η µέθοδος  του κλαδέµατος αυτού είναι το σκελετοκλάδεµα και εφαρµόζεται σε όλα 

τα εσπεριδοειδή. Σύµφωνα µε τη µέθοδο αυτή, αφαιρούνται οι µεγαλύτεροι βλαστοί 

(όχι οι βραχίονες) που έχουν πάχος µεγαλύτερο από 3 εκατοστά. Αποτέλεσµα της 

ενέργειας αυτής είναι να δηµιουργείται νέα βλάστηση, η οποία σχηµατίζει τη νέα 

καρποφόρα επιφάνεια. Οι νέοι βλαστοί που αναπτύσσονται, αραιώνονται, διατηρώντας 

αυτούς που έχουν την κατάλληλη ζωηρότητα και οι οποίοι θα µας δώσουν παραγωγή. 

 

 

11.2.3 Κλάδεµα καρποφορίας 

Το κλάδεµα καρποφορίας δεν είναι το ίδιο για όλα τα εσπεριδοειδή. Στην  

πορτοκαλιά, το γκρέιπ φρουτ και τη φράππα εφαρµόζεται το ίδιο κλάδεµα σε αντίθεση 

µε την µανταρινιά, τη λεµονιά και την κιτριά όπου εφαρµόζονται διαφορετικά 

κλαδέµατα. 

α)Πορτοκαλιά, γκρέιπ φρουτ, φράππα: Αφαιρούνται οι λαίµαργοι βλαστοί καθώς και 

άχρηστα, εξαντληµένα και γηρασµένα κλαδιά. Σε περίπτωση που η κόµη είναι φτωχή, 

τότε κάνουµε αυστηρό κλάδεµα ενώ στην αντίθετη περίπτωση κάνουµε κλαδοκάθαρο 

και κορυφολογούµε τους βλαστούς που καρποφόρησαν. Το κλάδεµα καρποφορίας σε 

αυτά τα φυτικά είδη γίνεται κάθε 2 χρόνια. 

 

 



β)Μανταρινιά: Λόγω της έντονής της τάσης για παρενιαυτοφορία, κάνουµε πιο 

αυστηρό κλάδεµα, αφαιρώντας τους λαίµαργους και τα άχρηστα, εξαντληµένα και 

γηρασµένα κλαδιά. Το είδος αυτού του κλαδέµατος εφαρµόζεται στην µανταρινιά κάθε 

χρόνο. 

γ)Λεµονιά: Αφαιρούνται οι λαίµαργοι καθώς επίσης οι εξαντληµένοι, γηρασµένοι 

βλαστοί. Επίσης κορυφολογούνται οι ζωηρότεροι µε αποτέλεσµα την περιοδική 

ανανέωση στα ακραία τµήµατα των παλαιοτέρων βλαστών. Το κλάδεµα καρποφορίας 

στη λεµονιά εφαρµόζεται κάθε χρόνο.   

δ)Κιτριά: Στην κιτριά γίνεται αυστηρό κλάδεµα αφαιρώντας ανεπιθύµητους, 

εξαντληµένους και γηρασµένους βλαστούς. Το κλάδεµα καρποφορίας εφαρµόζεται σε 

αυτό το φυτικό είδος κάθε χρόνο. 

 

Η κατάλληλη εποχή κλαδέµατος για σχεδόν όλα τα εσπεριδοειδή που 

καλλιεργούνται στο νοµό ∆ωδεκανήσου, είναι αρχές της άνοιξης, µε εξαίρεση τη 

λεµονιά, η οποία κλαδεύεται αρχές του φθινοπώρου.  

    Ο κλαδοκάθαρος µπορεί να γίνει οποιαδήποτε εποχή του έτους και µόλις διαπιστωθεί 

η ανάγκη αφαίρεσης κάθε περιττού βλαστού. Τέλος, οι λαίµαργοι αφαιρούνται µόλις 

εµφανιστούν πάνω στα δέντρα και πριν προλάβουν να αναπτυχθούν σηµαντικά. 

Σε ορισµένες εκµεταλλεύσεις των νησιών Κω και Ρόδου, στις οποίες καλλιεργείται 

µεγάλος αριθµός µανταρινιών, λεµονιών (στο νησί της Κω) καθώς επίσης και 

πορτοκαλιών (στο νησί της Ρόδου), γίνεται µηχανοποίηση του κλαδέµατος 

χρησιµοποιώντας αεροψάλιδο. Στις υπόλοιπες, λόγω των µικρών σε στρέµµατα 

εκτάσεων εκµεταλλεύσεις, το κλάδεµα γίνεται µε τα χέρια. 

 

11.3 Άρδευση 
Σε περιοχές όπου οι βροχοπτώσεις είναι ανεπαρκείς και περιορίζονται µόνο τους 

χειµερινούς µήνες, όπως συµβαίνει στο νοµό ∆ωδεκανήσου, η άρδευση είναι αναγκαία 

για την καλλιέργεια των εσπεριδοειδών.  

Για την άρδευση των εσπεριδοειδών στο νοµό, εφαρµόζεται µία επιφανειακή 

µέθοδος. Η µέθοδος αυτή, είναι η άρδευση µε ατοµικές λεκάνες.   

 



 
 
11.3.1 Άρδευση µε ατοµικές λεκάνες    

Η άρδευση µε ατοµικές λεκάνες είναι απλή και παραδοσιακή. Γύρω από κάθε 

δέντρο και σε µία απόσταση της τάξης των 50 εκατοστών κατασκευάζεται µία 

λεκάνη, η οποία έχει ύψος 20-25 εκατοστά. Το νερό φτάνει στις λεκάνες είτε µε 

διάφορους τύπους σωληνώσεων είτε µε αυλάκια (Εικόνες 22, 23, 24).   

Με το σύστηµα αυτό απαιτούνται µικρότερες ποσότητες νερού -σε αντίθεση µε 

άλλες επιφανειακές µεθόδους άρδευσης- και η άρδευση είναι οµοιόµορφη. Ακόµη 

γίνεται καλύτερος έλεγχος ζιζανίων και αποφεύγονται οι ζηµιές του φυλλώµατος οι 

οποίες οφείλονται σε βόρειους ανέµους, και όπως αναφέρθηκε στην αρχή της 

εργασίας αυτής, τέτοιου είδους άνεµοι πνέουν στο νοµό καθ’όλη τη διάρκεια του 

έτους.  

Στις εικόνες 25 και 26 παρουσιάζονται οπωρώνες που βρίσκονται στα χωριά 

Μαλώνα και Μάσσαρι της νήσου Ρόδου και στους οποίους εφαρµόζεται το σύστηµα 

άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες.  

 

 

 
Εικόνα 22. Οπωρώνας στο χωριό Μάσσαρι όπου εφαρµόζεται το  

                  σύστηµα άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες συνδεδεµένες µε 

                  αυλάκια 

 

 
 

 

 



 

 

 
Εικόνα 23. Οπωρώνας στο χωριό Μάσσαρι όπου εφαρµόζεται το  

                  σύστηµα άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες ενωµένες µε αυλάκια. 

 

    

 

 
Εικόνα 24. Οπωρώνας στο χωριό Μαλώνα όπου εφαρµόζεται το  

                  σύστηµα άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες συνδεδεµένες µε 

                  αυλάκια 



 
Εικόνα 25.Οπωρώνας στο χωριό Μαλώνα όπου εφαρµόζεται το σύστηµα  

                 άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες. 

 

 
Εικόνα 26. Οπωρώνας στο χωριό Μάσσαρι όπου παρατηρείται το  

                  σύστηµα άρδευσης µε ατοµικές λεκάνες 

 

12. Εχθροί των Εσπεριδοειδών  
Τα εσπεριδοειδή, όπως και σε άλλες εσπεριδοπαραγωγικές περιοχές της Ελλάδας, 

έτσι και στο νοµό ∆ωδεκανήσου προσβάλλονται από πολλά είδη εντόµων. Ορισµένα 

από αυτά προκαλούν σοβαρές ζηµιές οικονοµικής σηµασίας. Μεταξύ αυτών είναι τα 

κοκκοειδή, εκ των οποίων οι σοβαρότεροι εχθροί είναι το Planococcus citri, Aonidiella 

aurantii, Lepidosaphes beckii και τo Coccus hesperidum. 

Από τους αλευρώδεις, τα είδη που εµφανίζονται στο νοµό και προκαλούν σοβαρές 

ζηµιές είναι το Dialeurodes citri και το Parabemisia myricae. 

Από τα δίπτερα ο σοβαρότερος εχθρός είναι το Ceratitis capitata, από τα 

λεπιδόπτερα το Prays citri και από τους θρίπες το Heliothrips haemorrhoidalis. 

 

 



Από τις αφίδες οι σηµαντικότεροι εχθροί των εσπεριδοειδών στο νοµό ∆ωδεκανήσου 

είναι η Aphis gossypii, η Aphis spiraecola ή A. citricola και η Toxoptera aurantii. 

Τέλος από τα ακάρεα, εµφανίζονται και προκαλούν σοβαρές ζηµιές το Aceria 

sheldoni και το Aculus pelekassi ενώ από τους τετράνυχους, ο τετράνυχος Tetranychus 

urticae. 

 

12.1 Planococcus citri: Οικογένεια Pseudococcidae, Τάξη Homoptera 

Το έντοµο είναι πολυφάγο. Προσβάλλει τα εσπεριδοειδή, το αµπέλι και τα 

αποθηκευµένα πατάτες και γλυκά κολοκύθια. Έχει 3-4 γενιές το έτος και διαχειµάζει ως 

αυγό, προνύµφη και ακµαίο σε προφυλαγµένες θέσεις τόσο στους καρπούς και τους 

βραχίονες όσο και κάτω από το φλοιό. 

Προσβάλλει καρπούς, βλαστούς, κλαδιά και φύλλα. Το θηλυκό εναποθέτει τα αυγά 

του στους καρπούς, τους βλαστούς, τα κλαδιά και τα φύλλα, σε σωρούς όπου τα 

σκεπάζει µε υπόλευκα κηρώδη λέπια και νήµατα. Εκτός από την εξασθένηση των 

δέντρων λόγω της αποµύζησης χυµών, προκαλεί και πτώση των µικρών καρπών. 

Απεκκρίνει άφθονη µελιτώδη ουσία, η οποία ρυπαίνει τους καρπούς και προκαλεί την 

ανάπτυξη του µύκητα της καπνιάς. Στα οµφαλοφόρα πορτοκάλια, εγκαθίσταται στην 

κοιλότητα του οφθαλµού µειώνοντας την εµπορική τους αξία. Στην εικόνα 27 

παρουσιάζονται καρποί πορτοκαλιού, οι οποίοι έχουν προσβληθεί από το έντοµο 

Planococcus citri. 

Εικόνα 27. Καρποί πορτοκαλιού προσβεβληµένοι  

                      από το έντοµο Planococcus citri 

 

Η καταπολέµηση του εντόµου αυτού γίνεται τόσο µε βιολογικά όσο και µε χηµικά 

µέσα. Η βιολογική καταπολέµηση γίνεται µε εξαπολύσεις του παρασιτοειδούς 

Leptomastix dactylopii και του αρπακτικού Cryptolaemus montrouzieri. Όσον αφορά τη  

 

 



χηµική καταπολέµηση, κάνουµε τον πρώτο ψεκασµό µέσα µε τέλη Μαΐου, λίγο πριν 

κλείσει ο κάλυκας γύρω από το καρπίδιο. Ο δεύτερος ψεκασµός γίνεται 15 µέρες 

αργότερα, δηλαδή το πρώτο 10ήµερο του Ιουνίου. Τα χηµικά που χρησιµοποιούµε είναι 

γαλάκτωµα θερινού ορυκτελαίου, µίγµα γαλακτώµατος θερινού ορυκτελαίου µε 

οργανοφοσφωρικό, parathion, είτε σε µίγµα µε το malathion είτε σε µίγµα malathion 

και θερινού ορυκτελαίου.   

 

12.2 Aonidiella aurantii: Οικογένεια Diaspididae, Τάξη Homoptera  

Το έντοµο είναι πολυφάγο. Προσβάλει τα εσπεριδοειδή και τους καλλωπιστικούς 

θάµνους. Έχει 3 γενιές το έτος, οι οποίες αλληλοκαλύπτονται. ∆ιαχειµάζει σε όλα τα 

προνυµφικά στάδια και είναι ζωοτόκο. 

Το θηλυκό φέρει ασπίδιο µε κοκκινωπό κέντρο. Η πρώτη γενιά εγκαθίστανται στα 

φύλλα, τους βλαστούς, τα κλαδιά, τον κορµό και τους νεαρούς καρπούς. Στους 

τελευταίους, στα σηµεία των νυγµάτων τους, παρουσιάζεται παραµόρφωση κυττάρων, 

ο φλοιός σκληραίνει και αργότερα σχηµατίζονται µικρές εσοχές µε αποτέλεσµα τη 

µείωση της εµπορικής τους αξίας. Σε περιπτώσεις έντονης προσβολής παρουσιάζεται 

γενική εξασθένηση του δέντρου, µικροκαρπία και µείωση της ποιότητας και της 

ποσότητας του χυµού των καρπών. Στις εικόνες 28, 29 και 30 παρουσιάζονται καρποί 

εσπεριδοειδών που έχουν προσβληθεί από το έντοµο της κόκκινης ψώρας. 

 

                   
Εικόνα 28. Καρπός πορτοκαλιάς                                   Εικόνα 29. Καρπός µανταρινιάς  

             προσβεβληµένος από το                                                 προσβεβληµένος από το                    

             έντοµο Aonidiella aurantii                                             έντοµο Aonidiella aurantii 

                   

 

 

 
                                                     
                                                      
 



 
 
 
 
 
 
 
 

 
Εικόνα 30. Καρπός λεµονιάς  
                  προσβεβληµένο  
                  από το έντοµο  
                  Aonidiella aurantii 

 

Η καταπολέµηση του εντόµου αυτού γίνεται και µε βιολογικά και µε χηµικά µέσα. Η 

βιολογική καταπολέµηση γίνεται µε εξαπολύσεις των παρασιτοειδών υµενοπτέρων 

Aphytia melinus και Comperiella bifasciata ενώ η χηµική εφαρµόζοντας ψεκασµούς µε 

buprofezin (εµπορικό όνοµα Αππλότ) σε συνδυασµό µε κλάδεµα αραίωσης 

φυλλώµατος.   

   
12.3 Lepidosaphes beckii: Οικογένεια Diaspididae, Τάξη Homoptera 

Το έντοµο αυτό είναι ολιφάγο αφού προσβάλει µόνο εσπεριδοειδή. Έχει 3 γενιές το 

έτος, οι οποίες αλληλοκαλύπτονται και διαχειµάζει σε όλα τα στάδια αλλά κατά το 

πλείστο, ως ενήλικο. 

Προσβάλλει τα φύλλα και τους καρπούς των εσπεριδοειδών. Το θηλυκό εναποθέτει 

τα αυγά του κάτω από το σώµα του µέχρις ότου να γίνουν προνύµφες. Στη συνέχεια 

εκείνες εγκαταλείπουν το µητρικό ασπίδιο και διασπείρονται σε γειτονικά µέρη του 

δέντρου. Εκτός από την απώλεια χυµού, η παρουσία του κοκκοειδούς αυτού µειώνει 

την εµπορική αξία του καρπού ή τον κάνει ακατάλληλο για εµπορεία. Πυκνοί 

πληθυσµοί του εντόµου αυτού στα φύλλα, προκαλούν χλωρωτικές εκτεταµένες κηλίδες 

και πρόωρη φυλλόπτωση. Στην εικόνα 31, παρουσιάζεται ένας πληθυσµός του εντόµου 

αυτού.     

 

 

 

 

         



Εικόνα 31. Πληθυσµός του εντόµου  

                  Lepidosaphes beckii σε βλαστό 

Η καταπολέµηση του κοκκοειδούς αυτού γίνεται µόνο µε χηµικά µέσα. 

Εφαρµόζονται ψεκασµοί µε θερινά ορυκτέλαια και οργανοφοσφωρικά εντοµοκτόνα 

ή και µίγµατα αυτών. 

 

12.4 Coccus hesperidum: Οικογένεια Coccidae, Τάξη Homoptera 

Το έντοµο αυτό είναι πολυφάγο αφού προσβάλει εσπεριδοειδή, µηλοειδή, 

πυρηνόκαρπα, οπωροφόρα της οικογένειας Rosacae και πολλά καλλωπιστικά όπως τη 

λεύκα, την ακακία, τη δάφνη και τον κισσό. Έχει 3 γενιές το έτος. 

Οι νεαρές προνύµφες εγκαθίστανται στο ακραίο τµήµα των κλαδίσκων και τα 

νεαρά φύλλα και δηµιουργούν συνεχές στρώµα, το οποίο σκεπάζει τα προσβεβληµένα 

φυτικά µέρη. Εκτός από την αφαίρεση χυµών, απεκκρίνει άφθονη µελιτώδη ουσία που 

ρυπαίνει τους καρπούς και το φύλλωµα, προκαλεί την ανάπτυξη του µύκητα της 

καπνιάς και προσελκύει µυρµήγκια που προστατεύουν το κοκκοειδές από τους 

φυσικούς του εχθρούς. Στην εικόνα 32 παρουσιάζονται ενήλικα και ανήλικα άτοµα 

του είδους αυτού σε κλαδίσκο πορτοκαλιάς. 

   Εικόνα 32. Ενήλικα και ανήλικα εντόµου  

   Coccus hesperidum σε κλαδίσκο ποτροκαλιάς  

 

 

 

 



Καταπολεµάται µε ψεκασµούς που γίνονται τους µήνες Ιούνιο και Ιούλιο 

χρησιµοποιώντας θερινά ορυκτέλαια. Επίσης χρησιµοποιείται malathion ή ορισµένα 

άλλα οργανοφοσφωρικά εντοµοκτόνα όπως το azinphosmethyl και το diazinon ή 

ακόµα και µίγµατα malathion µε parathion.  

 
12.5 Dialeurodes citri: Οικογένεια Aleyrodidae, Τάξη Homoptera 

Το έντοµο είναι πολυφάγο αφού προσβάλει τα εσπεριδοειδή, τη συκιά, τη ροδιά και 

τη µουριά. Έχει 2-3 γενιές το έτος και διαχειµάζει ως προνύµφη και νύµφη. 

Τα ενήλικα εναποθέτουν τα αυγά τους στην κάτω επιφάνεια των φύλλων. Οι 

εκκολαπτόµενες προνύµφες απορροφούν φυτικούς χυµούς και µε τα µελιτώδη 

εκκρίµατα τους ευνοείται η ανάπτυξη του µύκητα της καπνιάς. Στην εικόνα 33 

παρουσιάζεται το ακµαίο του εντόµου Dialeurodes citri. 

 

 
 

 

 

 

 

  Εικόνα 33. Ακµαίο του εντόµου  

                     Dialeurodes citri 
 

Η καταπολέµηση του γίνεται µε δύο ψεκασµούς µε θερινά ορυκτέλαια ένα σε κάθε 

περίοδο εµφάνισης των νεαρών προνυµφών σε συνδυασµό µε κλάδεµα που εξασφαλίζει 

καλό αερισµό στο φύλλωµα. Σε περίπτωση που ο πληθυσµός είναι πυκνός µπορούµε να 

χρησιµοποιήσουµε εκλεκτικά εντοµοκτόνα π.χ. το buprofezin. Επίσης µπορεί να δοθεί 

βιολογική λύση χρησιµοποιώντας το παρασιτικό υµενόπτερο Encarsia lahorensis.  

 
12.6 Parabemisia myricae: Οικογένεια Aleyrodidae, Τάξη Homoptera 

Το έντοµο είναι πολυφάγο αφού προσβάλει τα εσπεριδοειδή, την κυδωνιά, τη ροδιά, 

τη συκιά, τη µουριά, το αµπέλι, τα καλλωπιστικά τριαντάφυλλα και τη δάφνη. Έχει 9 

γενιές το έτος και διαχειµάζει ως προνύµφη. 

Τα ενήλικα εµφανίζονται από  τα τέλη του Φλεβάρη µέχρι τις αρχές του Μάρτη και 

ωοτοκούν στα φύλλα. Οι νεαρές προνύµφες εγκαθίστανται στην κάτω επιφάνεια των 

 



 φύλλων (Εικόνα 34) από όπου ανήλικα και ενήλικα µυζούν φυτικούς χυµούς και µε τα 

µελιτώδη εκκρίµατα τους ευνοείται η ανάπτυξη του µύκητα της καπνιάς (Εικόνα 35). 

Επίσης µειώνεται η φωτοσυνθετική ικανότητα των δέντρων, αλλοιώνουν την εµφάνιση 

των καρπών και µειώνουν την εµπορική τους αξία. Κάποιες φορές λόγω της αυξηµένης 

προσβολής, παρατηρείται φυλλόπτωση. Από την άνοιξη µέχρι το φθινόπωρο 

παρατηρείται αλληλοκάλυψη γενεών.  

 

              

 

 
 
 
 
 
 

 
 

       Εικόνα 34. Προνύµφες του                                 Εικόνα 35. Προσβεβληµένος καρπός 

      εντόµου Parabemisia myricae                            πορτοκαλιάς από το έντοµο Parabemisia    

       εγκατεστηµένες σε φύλλα                             myricae και σχηµατισµός καπνιάς λόγω των   

       εσπεριδοειδών                                                    µελιτωδων εκκριµάτων του εντόµου  

                                                                                                       

     Η καταπολέµηση του εντόµου αυτού γίνεται µε χηµικά µέσα, κάνοντας ψεκασµούς 

µε το buprofezin από τον Ιούλιο έως τον Οκτώβρη κάθε 15 µέρες.  

 

13.7 Ceratitis capitata: Οικογένεια Tephritidae, Τάξη Diptera 

Η µύγα της Μεσογείου είναι έντοµο πολυφάγο αφού προσβάλει τα εσπεριδοειδή, τα 

µηλοειδή και τα πυρηνόκαρπα. Έχει 3-7 γενιές το έτος και διαχειµάζει στο έδαφος ως 

νύµφη. Στην εικόνα 36, παρουσιάζεται το ακµαίο του σπουδαιότατου  αυτού εντόµου. 

Εικόνα 36. Ακµαίο του εντόµου 

                  Ceratitis capitata. 

 



Τα θηλυκά εναποθέτουν τα αυγά τους κάτω από την επιδερµίδα του καρπού. Οι 

εκκολαπτόµενες προνύµφες τρέφονται από τη σάρκα των καρπών δηµιουργώντας 

στοές. Μόλις συµπληρώσουν την ανάπτυξή τους, εξέρχονται και πέφτουν στο έδαφος 

για να νυµφωθούν. 

Στα πράσινα πορτοκάλια, γύρω από το σηµείο του νύγµατος, ο φλοιός είναι 

σκουρόχρωµος και υπερυψωµένος ενώ γύρω από αυτό είναι ελαφρά αποχρωµατισµένος 

κατά ζώνες. Κάτω από το σηµείο του νύγµατος ο καρπός σαπίζει. Εσωτερικά η σάρκα 

παρουσιάζει φαγώµατα και σήψεις λόγω της δευτερογενούς προσβολής από διάφορα 

παθογόνα (ιδίως από είδη Penicillium). Οι καρποί ωριµάζουν πρόωρα και παρατηρείται 

καρπόπτωση. 

Στην εικόνα 37 παρουσιάζεται προσβεβληµένος καρπός πορτοκαλιάς από τον οποίο 

εξέρχεται κόµµι από τα σηµεία ωοτοκίας του εντόµου. 

Εικόνα 37. Κόµµι από σηµεία  

ωοτοκίας σε καρπό πορτοκαλιάς  

προσβεβληµένο από τη µύγα της Μεσογείου  

 

Για την καταπολέµηση της µύγας της Μεσογείου χρησιµοποιούνται µόνο χηµικά µέσα.  

α)Γίνεται ένας δολωµατικός ψεκασµός µε οργανοφοσφωρικά 15 µέρες πριν την  

  ωρίµανση και επαναλαµβάνεται κάθε 7 µέρες. Το ψεκαστικό υγρό αποτελείται από  

  2% υδρολυµένη πρωτεΐνη και 0,3% fenthion ή 0,5% malathion. 

β)Γίνεται ένας ψεκασµός κάλυψης µε οργανοφοσφωρικά όταν αρχίσει η ωρίµανση και  

  επαναλαµβάνεται κάθε 20 µέρες. Στους ψεκασµούς αυτούς, ψεκάζεται ολόκληρη η  

  κόµη των δέντρων µε 0,03% fenthion. 

 

 

 

 

 

 



12.8 Prays citri: Οικογένεια Yponomeutidae, Τάξη Lepidoptera 

Ο ανθοτρίτης είναι έντοµο ολιφάγο αφού προσβάλει µόνο τα εσπεριδοειδή. Έχει 4-5 

γενιές το έτος και διαχειµάζει ως προνύµφη. 

Τα ακµαία θηλυκά (Εικόνα 38) εµφανίζονται τέλη του Απρίλη µε αρχές του Μάη και 

ωοτοκούν στα άνθη. Στη συνέχεια οι προνύµφες εισέρχονται στο εσωτερικό των 

κλειστών ανθέων όπου τρώνε όλα τα µέρη αυτών δηµιουργώντας στοές και οπές. Από 

το ένα άνθος περνούν στο άλλο και τα συνδέουν µεταξύ τους µε µετάξινα νήµατα. 

Επίσης προσβάλουν καρπούς που µόλις έχουν δέσει, οι οποίοι φέρουν τρύπες και 

πέφτουν πρόωρα. Οι µονόφορες ποικιλίες λεµονιάς προσβάλλονται το Μάρτη ενώ οι 

δίφορες Ιούλιο µε Αύγουστο.   

Η καταπολέµηση του ανθοτρίτη γίνεται όταν τα άνθη είναι ακόµη κλειστά ή είναι 

έτοιµα να ανοίξουν. Μετά τη πτώση των πετάλων είναι απαραίτητος ένας ψεκασµός µε 

οργανοφοσφωρικά όπως το azinphos, το fozalon και το monocrotophos. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Εικόνα 38. Ακµαίο του  
               εντόµου Prays citri 
 
 
 

12.9 Heliothrips haemorrhoidalis: Οικογένεια Thripidae, Τάξη Thysanoptera 

Το έντοµο αυτό είναι πολυφάγο αφού προσβάλει τα εσπεριδοειδή, τα οπωροφόρα 

και το αµπέλι. Συµπληρώνει 5-6 γενιές το έτος και διαχειµάζει ως ενήλικο.  

Ο θρίπας αυτός προσβάλει τα φύλλα (Εικόνα 39) και τους καρπούς (Εικόνες 40, 41) 

από όπου αποµυζά φυτικούς χυµούς. Στους καρπούς διακρίνονται αποφελλώσεις υπό 

µορφή δακτυλίου γύρω από τον ποδίσκο. Η προσβολή στους καρπούς ξεκινά από τα 

νεαρά στάδια και επεκτείνεται µε την αύξησή τους µε αποτέλεσµα να µειώνεται η 

εµπορική τους αξία. 



Για την καταπολέµησή του γίνονται ψεκασµοί µε οργανοφοσφωρικά µετά την 

πτώση των πετάλων, οι οποίοι έχουν ως σκοπό την προστασία του καρπού.    

               
Εικόνα 39.Προσβεβληµένο φύλλο λεµονιάς από το                  Εικόνα 40. Προσβεβληµένος 

                      έντοµο Heliothrips haemorrhoidalis                     καρπός λεµονιάς από το έντοµο 

                                                                                                     Heliothrips haemorrhoidalis 

 

 
Εικόνα 41. Αποφελλώσεις µε µορφή δακτυλίου στη  

                  θηλή και γύρω από αυτήν σε καρπούς  

                  λεµονιάς  

          

 

12.10 Aphis gossypii: Οικογένεια Aphididae Τάξη Homoptera 

Το έντοµο αυτό είναι πολυφάγο αφού προσβάλει όλα τα εσπεριδοειδή και πολλά 

φυτά των οικογενειών Rosacae, Rutacae και Compositae. Έχει πολλές γενιές το έτος 

και αναπαράγεται παρθενογενετικά. Προσβάλλει την κάτω επιφάνεια των φύλλων και 

τρυφερούς βλαστούς από τις αρχές της άνοιξης. Αποµυζά φυτικούς χυµούς 

προκαλώντας συστροφή, κάµψη και παραµόρφωση των φύλλων. 

Η καταπολέµηση της αφίδας αυτής γίνεται µε ψεκασµούς χρησιµοποιώντας 

διασυστηµατικά εντοµοκτόνα όπως το asefat, το ethiofencarb και το monocrotophos. 

  

 

 



12.11 Aphis spiraecola ή A. citricola: Οικογένεια Aphididae Τάξη Homoptera 

Το έντοµο είναι πολυφάγο αφού προσβάλλει όλα τα εσπεριδοειδή και πολλά φυτά 

των οικογενειών Rosacae, Rutacae και Compositae. Έχει πολλές γενιές το έτος και 

αναπαράγεται παρθενογενετικά. Προσβάλλει την κάτω επιφάνεια των φύλλων και 

τρυφερούς βλαστούς από τις αρχές της άνοιξης. Αποµυζά φυτικούς χυµούς 

προκαλώντας συστροφή, κάµψη και παραµόρφωση των φύλλων (Εικόνα 42). 

 

Εικόνα 42. Προσβολή κορυφαίων φύλλων  
               από το έντοµο Aphis spiraecola 

 

Η καταπολέµηση της αφίδας γίνεται µε ψεκασµούς χρησιµοποιώντας 

διασυστηµατικά εντοµοκτόνα όπως το asefat, το ethiofencarb και το monocrotophos. 

 
12.12 Toxoptera aurantii: Οικογένεια Aphididae Τάξη Homoptera  

Το έντοµο είναι πολυφάγο αφού προσβάλλει όλα τα είδη των εσπεριδοειδών που 

καλλιεργούνται στο νοµό καθώς επίσης και φυτά που ανήκουν στα γένη Rhamnus και 

Oxalis. 

Η µαύρη αφίδα έχει πολλές γενιές το έτος και διαχειµάζει µε τη µορφή αυγού ή 

ενήλικου θηλυκού. Προσβάλλει τα νεαρά φύλλα και τους τρυφερούς βλαστούς. Επίσης 

προσβάλλει τα άνθη και τα καρπίδια αµέσως µετά την καρπόδεση. 

Το θηλυκό εναποθέτει τα αυγά του στα φύλλα και οι εκκολαπτόµενες προνύµφες 

αποµυζούν φυτικούς χυµούς προκαλώντας την έντονη συστροφή αυτών. Επίσης από τα 

µελιτώδη εκκρίµατα τους ευνοείται η ανάπτυξη του µύκητα της καπνιάς. 

Η καταπολέµηση της µαύρης αφίδας γίνεται µε ψεκασµούς χρησιµοποιώντας 

διασυστηµατικά εντοµοκτόνα όπως το asefat, το ethiofencarb και το monocrotophos. 

 

 

 



12.13 Aceria sheldoni: Οικογένεια Eriophyidae, Τάξη Ακάρεα 

Το άκαρι αυτό είναι ολιφάγο αφού προσβάλει µόνο την πορτοκαλιά, την µανταρινιά 

και τη λεµονιά. Προσβάλλει τα φύλλα, τα άνθη, τους οφθαλµούς και τους καρπούς, οι  

οποίοι παραµορφώνονται έντονα ενώ οι βλαστοί παθαίνουν βραχυγονάτωση. Εκτός από 

τις τερατοµορφίες των καρπών της λεµονιάς (Εικόνα 43), χαρακτηριστικός είναι και ο 

νανισµός (ροζετοποίηση-λόγω βραχυγονάτωσης) των ακραίων τµηµάτων των βλαστών, 

των οποίων τα φύλλα µένουν µικρά και παραµορφώνονται. 

 
Εικόνα 43. Καρπός λεµονιάς µετά την  

                  προσβολή από το Aceria sheldoni 

 

Η καταπολέµηση του ακάρεως αυτού γίνεται µόνο µε χηµικά µέσα. Ο πρώτος 

ψεκασµός γίνεται τους µήνες Σεπτέµβρη µε Οκτώβρη χρησιµοποιώντας θερινό πολτό.  

Ο δεύτερος γίνεται λίγο πριν την άνθηση χρησιµοποιώντας µαζί µε το ακαρεοκτόνο και 

ένα εντοµοκτόνο για την καταπολέµηση του ανθοτρίτη, αφού οι δύο καταπολεµήσεις 

συµπίπτουν χρονικά. Ένας τρίτος ψεκασµός γίνεται στις αρχές του Ιουλίου στις δίφορες 

λεµονιές. 

 

12.14 Aculus pelekassi: Οικογένεια Eriophyidae, Τάξη Ακάρεα 

Το άκαρι αυτό είναι ολιφάγο αφού προσβάλει µόνο την πορτοκαλιά, τη µανταρινιά 

και τη λεµονιά προκαλώντας την σκωριόχρωµη κηλίδωση στους καρπούς.  

Στην πορτοκαλιά και στη µανταρινιά προκαλεί καστανοµελιτζανόχρωµη 

δερµατώδη σκωρίαση ενώ στη λεµονιά ασηµόχρωµη. Το θηλυκό εναποθέτει τα αυγά 

του µέσα στα µικροβοθρία των αρωµατικών αδένων του φλοιού. Από τα νύγµατα των 

απειράριθµων προνυµφών του, προκαλείται η σκωριόχρωση του φλοιού, δηλαδή η 

αλλοίωση-νέκρωση των επιδερµικών κυττάρων (Εικόνα 44). Στη συνέχεια, ο φλοιός  

 



του καρπού σκληραίνει µε αποτέλεσµα την ποιοτική υποβάθµιση ή και την 

αχρήστευσή του.  

 
Εικόνα 44. Προσβολή εσπεριδοειδών από το  

                   άκαρι Aculus pelekassi 

 

Η καταπολέµησή του γίνεται µε δύο ψεκασµούς. Ο πρώτος γίνεται µετά την πτώση 

των πετάλων χρησιµοποιώντας  τα εντοµοκτόνα maneb ή zineb σε συνδυασµό µε 

ακαρεοκτόνα. Τα εντοµοκτόνα αυτά καθώς και τα µίγµατά τους (π.χ. χαλκοζινέµπ) 

χρησιµοποιούνται γιατί είναι αποτελεσµατικά και στα κρυπτογαµικά παράσιτα. Ο 

δεύτερος ψεκασµός γίνεται 20 µέρες µετά τον πρώτο χρησιµοποιώντας ακαρεοκτόνο 

και εντοµοκτόνο κατά του ψευδόκοκκου.     

 

12.15 Tetranychus urticae 

Ο τετράνυχος αυτός είναι ολιφάγο αφού προσβάλει µόνο τα εσπεριδοειδή. 

∆ιαχειµάζει ως ακµαίο και προσβάλλει τα φύλλα και τους καρπούς. Στην πάνω 

επιφάνεια του φύλλου παρατηρούνται κίτρινες ″φουσκωµένες″ κηλίδες ενώ στην κάτω 

επιφάνεια και συγκεκριµένα κάτω από τις κηλίδες, παρουσιάζεται διάχυτη 

σκοριώχρωση, η οποία οφείλεται στις αποικίες του τετρανύχου. Επίσης στα φύλλα 

παρατηρούνται διάχυτοι αποχρωµατισµοί χωρίς φουσκώµατα. Στους καρπούς, και 

συγκεκριµένα στο φλοιό, παρατηρούνται µικρές ή µεγάλες σκωριοχρώσεις κοντά στον 

κάλυκα. 

Η καταπολέµηση του τετρανύχου γίνεται µε χηµικά µέσα. Κάνουµε ένα ψεκασµό 

µε ακαρεοκτόνα τέλη Ιουνίου µε αρχές Ιουλίου. Σε περίπτωση που υπάρχει ακόµη 

πρόβληµα γίνεται ένας δεύτερος ψεκασµός τέλη καλοκαιριού µε αρχές φθινοπώρου.   

  
 
 

 

 



13. Ασθένειες των Εσπεριδοειδών      

Οι ασθένειες που προσβάλουν τα καλλιεργούµενα εσπεριδοειδή στο νοµό 

∆ωδεκανήσου οφείλονται σε µύκητες, βακτήρια και ιούς. Στη συνέχεια της εργασίας, 

παρουσιάζονται τα παθογόνα που προσβάλλουν τα εσπεριδοειδή που καλλιεργούνται 

στο νοµό, τα συµπτώµατα που προκαλούν καθώς επίσης και η καταπολέµηση αυτών.  

 

13.1 Μυκητολογικές Ασθένειες                      
13.1.1 Κοµµίωση-Σήψη του λαιµού και των ριζών 

Το παθογόνο που προκαλεί την ασθένεια αυτή είναι το Phytophthora citrophthora ή 

Phytophthora parasitica.  

Τα συµπτώµατα παρατηρούνται στο λαιµό και στις κεντρικές ρίζες. Στο λαιµό 

δηµιουργούνται καστανές ελαφρά βυθισµένες κηλίδες ή και σκασµένες νεκρώσεις του 

φλοιού από όπου εκκρίνεται κόλλα ενώ στις κεντρικές ρίζες υπάρχουν µακρουλές 

σχισµές. Στα φύλλα παρατηρούνται κίτρινες νευρώσεις. Οι καρποί λιγοστεύουν και δεν 

αναπτύσσονται. Αρχικά το δέντρο ξεραίνεται από τη µία πλευρά και στη συνέχεια 

ολόκληρο. 

Η καταπολέµηση της ασθένειας γίνεται τόσο µε καλλιεργητικά όσο και µε χηµικά 

µέσα. Για τη φύτευση των δέντρων χρησιµοποιούµε ανθεκτικά υποκείµενα νερατζιάς 

και ο εµβολιασµός γίνεται 40-50 εκατοστά πάνω από την επιφάνεια του εδάφους. 

Επίσης αποφεύγουµε τη συσσώρευση χώµατος γύρω από τον κορµό. Κλαδεύουµε το 

καλοκαίρι και αφαιρούµε τα κλαδιά που βρίσκονται κοντά στην επιφάνεια του εδάφους. 

Ακόµη καταστρέφουµε τα ζιζάνια που αναπτύσσονται γιατί συγκρατούν υγρασία που 

βοηθά στην ανάπτυξη της ασθένειας. Τέλος δεν χρησιµοποιούµε εργαλεία κοντά στις 

ρίζες και στον κορµό και καλύπτουµε τους καρπούς και τον κορµό µε χαλκούχα. Σε 

περιπτώσεις που η προσβολή είναι έντονη εκτός από τα καλλιεργητικά µέτρα, 

χρησιµοποιούµε διασυστηµατικά όπως το metalaxyl και το fozetyl-Al.    

 

13.1.2 Κορυφοξήρα 

Το παθογόνο που προκαλεί την ασθένεια αυτή είναι το Phoma tracheiphilla ή 

διαφορετικά Deuterophoma tracheiphilla. 

 

 



Τα συµπτώµατα της ασθένειας αυτής που παρατηρούνται σε δέντρα που έχουν 

προσβληθεί από αυτήν είναι ότι τα φύλλα µερικών βλαστών εµφανίζουν 

αποχρωµατισµό στις νευρώσεις που σιγά-σιγά επεκτείνεται σε ολόκληρο το έλασµα.  

Μερικές φορές όµως η µόλυνση γίνεται από το ριζικό σύστηµα ή από τη βάση του 

κορµού. Στις περιπτώσεις αυτές, η εξέλιξη της ασθένειας είναι τόσο γρήγορη που 

µπορεί σε µικρό χρονικό διάστηµα να επέλθει ο θάνατος του δέντρου. 

Χαρακτηριστικό της ασθένειας αυτής είναι ο µεταχρωµατισµός των αγγείων του 

ξύλου των προσβεβληµένων κλάδων. Στην αρχή, ο µεταχρωµατισµός αυτός είναι 

ρόδινος και στη συνέχεια γίνεται κοκκινοπορτοκαλί. Σε προχωρηµένο στάδιο γίνεται 

καστανός έως γκριζοκαστανός. Στις εικόνες 45 και 46, παρουσιάζονται προσβεβληµένα 

από την ασθένεια αυτή φυτικά µέρη. 

 Εικόνα 45.1)Μεταχρωµατισµός ξύλου σε                          Εικόνα 46. Χαρακτηριστικός µεταχρωµατισµός 

                  βραχίονα 2)Συµπτώµατα σε ετήσιο                          ξύλου σε επιµήκη τοµή βλαστού 

                  βλαστό 3)Μεταχρωµατισµός ξύλου                                       

                  σε νεαρό κλαδίσκο και 4)Μεταχρω-                                      
                  µατισµός ξύλου σε κορµό 

     

 

 Σηµείωση: Όλα τα παραπάνω παρουσιάζονται σε λεµονιά προσβεβληµένη από την ασθένεια της   

                       κορυφοξήρας (Phoma tracheiphilla). 

   

Η καταπολέµηση της ασθένειας γίνεται µόνο εφαρµόζοντας καλλιεργητικά µέτρα. 

Χηµική καταπολέµηση δε συνιστάται γιατί η χρήση του οξυχλωριούχου χαλκού και 

του βορδιγάλειου πολτού δεν φέρει ικανοποιητικά αποτελέσµατα. Επίσης η χρήση  

 



των βενζιµιδαζολικών και των ηµιδαζολικών µειώνει τις προσβολές στο υπέργειο 

τµήµα κυρίως τις µολύνσεις στο φύλλο, αλλά δεν έχει καµία δράση στις µολύνσεις που 

γίνονται µέσω του ριζικού συστήµατος. 

Τα καλλιεργητικά µέσα που εφαρµόζουµε είναι η χρήση ανθεκτικών ποικιλιών 

λεµονιάς όπως η Interdonato, η Lisbon, η Santa Teresa και η Αδαµοπούλου. 

Αποφεύγουµε τη µηχανική κατεργασία του εδάφους τις εποχές εκείνες όπου επικρατεί 

υψηλή εδαφική υγρασία και µέτρια θερµοκρασία, γιατί οι συνθήκες αυτές ευνοούν την 

ανάπτυξη της ασθένειας καθώς επίσης και την υπερβολική αζωτούχο λίπανση. Ακόµη 

κλαδεύουµε την κατάλληλη εποχή αφαιρώντας την ανεπιθύµητη βλάστηση και τέλος 

καλύπτουµε τις πληγές, που έχουν δηµιουργηθεί µε το κλάδεµα, µε χαλκούχα.  

 
13.1.3 Ανθράκωση 

Το παθογόνο που προκαλεί την ασθένεια αυτή είναι το Colletotrichum 

gloeosporioides. 

Από την ασθένεια της ανθράκωσης, προσβάλλονται εξασθενηµένα δέντρα 

πορτοκαλιάς και λεµονιάς και κυρίως οι καρποί αυτών. Η είσοδος του παθογόνου 

γίνεται από τα νύγµατα της µύγας της Μεσογείου και προκαλεί σάπισµα του καρπού 

προς τη βάση του. 

Τα συµπτώµατα της ασθένειας αυτής εµφανίζονται στα κλαδιά, τα φύλλα και τους 

καρπούς όπου παρατηρούνται τοπικές σταχτοκάστανες κηλίδες µε ξεκάθαρα όρια, 

πάνω στις οποίες διακρίνονται µικρά µαύρα στίγµατα, τα ακέρβουλα, δηλαδή οι 

καρποφορίες του µύκητα, διατεταγµένα σε οµόκεντρα δακτυλίδια. 

Η καταπολέµηση του παθογόνου αυτού γίνεται µε καλλιεργητικά µέτρα. ∆ιατηρούµε 

τα δέντρα σε καλή φυτική κατάσταση αφαιρώντας ξερά ή ασθενικά κλαδιά. 

Προστατεύουµε τις πληγές µε κατάλληλη αλοιφή βορδιγάλειου πολτού. Τέλος 

συγκοµίζουµε τους καρπούς έγκαιρα (πριν την πλήρη τους ωρίµανση) και τους 

διατηρούµε σε µέρος όπου η θερµοκρασία είναι µικρότερη από 10οC. 

 

13.1.4 Καπνιά 

Το παθογόνο που προκαλεί την καπνιά είναι ο ηµιπαρασιτικός µύκητας Capnodium  

spp, ο οποίος σχηµατίζει µία µαύρη κρούστα καλύπτοντας τα φύλλα, τους καρπούς και 

 

 

 



 τα κλαδιά. Ο µύκητας δεν τρέφεται από τους φυτικούς χυµούς αλλά από τα εκκρίµατα 

των εντόµων που παρασιτούν στα εσπεριδοειδή.  

Η σηµαντικότερη ζηµιά που προκαλεί ο µύκητας αυτός είναι η µειωµένη 

δραστηριότητα των οργάνων όπου καλύπτει και η µείωση της εµπορικής αξίας των 

καρπών.  

Η αντιµετώπιση της ασθένειας γίνεται µε χηµικά µέσα καταπολεµώντας τα 

παρασιτοειδή. Σε σοβαρή προσβολή γίνεται ένας ψεκασµός µε το captan, το zineb και 

το thiram λίγο πριν τη συγκοµιδή των καρπών. Ο σκοπός του ψεκασµού αυτού είναι η 

αποκόλληση της κρούστας που σχηµατίζει το παθογόνο στους καρπούς.    

 

13.2 Βακτηριολογικές Ασθένειες 

13.2.1 Προσβολή κλαδιών και νέκρωση καρπών 

Η ασθένεια αυτή οφείλεται στο βακτήριο Pseudomonas syringae, το οποίο 

προσβάλλει την πορτοκαλιά, τη µανταρινιά και τη λεµονιά σε περιόδους µε υψηλά 

ποσοστά υγρασίας και µέτριας θερµοκρασίας. 

Στους βλαστούς παρατηρούνται καστανές κηλίδες που αργότερα µοιάζουν  

ανασηκωµένες και έχουν κοκκινωπή ή καστανή κρούστα. Σε περίπτωση που η 

προσβολή στα κλαδιά είναι έντονη, παρατηρείται ξήρανση. Στα φύλλα παρατηρείται 

ξήρανση και πτώση. 

Η καταπολέµηση της ασθένειας αυτής γίνεται µε συνδυασµό των καλλιεργητικών 

και των χηµικών µέσων. Αποφεύγουµε τις όψιµες αζωτούχες λιπάνσεις γιατί 

δηµιουργούν υπερβολική όψιµη βλάστηση, η οποία είναι ευαίσθητη στις αντίξοες 

καιρικές συνθήκες. Τα προσβεβληµένα δέντρα αφαιρούνται και καταστρέφονται µε 

φωτιά. Οι ψεκασµοί µε χαλκούχα αρχίζουν το πρώτο 10ήµερο του Νοέµβρη και 

επαναλαµβάνονται κάθε µήνα µέχρι το τέλος του χειµώνα.   

Στην εικόνα 47 παρουσιάζονται καρποί λεµονιάς προσβεβληµένοι από το βακτήριο 

Pseudomonas syrignae. 

 

 



 
Εικόνα 47. Καρποί λεµονιάς προσβεβληµένοι από το βακτήριο Pseudomonas syrignae 
 
 
13.3 Ιολογικές Ασθένειες 

13.3.1 Κοίλη ψώρωση  

Η ίωση αυτή προσβάλλει τις πορτοκαλιές, τις µανταρινιές και τις λεµονιές. Στον 

κορµό και τους βραχίονες παρατηρείται έντονη παραµόρφωση από βαθιές στενές 

κοιλότητες (Εικόνα 48). Το ξύλο κάτω από το φλοιό στα σηµεία όπου παρατηρούνται 

οι κοιλότητες, είναι εµποτισµένο µε κόµµι που σε ορισµένες περιπτώσεις εξέρχεται και 

σχηµατίζονται παχιές σταγόνες.  

Ένα χαρακτηριστικό σύµπτωµα της ίωσης είναι το κιτρίνισµα των νευρώσεων των 

φύλλων µε τέτοιο τρόπο ώστε τα φύλλα παίρνουν την όψη των φύλλων βελανιδιάς 

(Εικόνα 49). 
 

                              

 

 

 
  

 

 

 
           Εικόνα 48. Συµπτώµατα ψώρωσης                     Εικόνα 49. Χλώρωση µορφής 

                             σε κορµό πορτοκαλιάς                      ″φύλλου βελανιδιάς″ σε φύλλο  

                                                                                         πορτοκαλιάς προσβεβληµένο από  

                                                                                        την κοίλη ψώρωση 

 

 

 

 



Τα προσβεβληµένα δέντρα δε συνέρχονται και η παραγωγή τους συνεχώς µειώνεται. 

Η κοίλη ψώρωση µεταδίδεται µε τον εµβολιασµό και συνιστάται η χρησιµοποίηση 

υγειούς πολλαπλασιαστικού υλικού.   

 

13.3.2 Κατσάρωµα φύλλων-Μολυσµατική ποικιλόχρωση  

Η ίωση αυτή οφείλεται σε δύο φυλές του ίδιου ιού, τη φυλή του κατσαρώµατος των 

φύλλων και τη φυλή της µολυσµατικής ποικιλόχρωσης. Ο ιός προσβάλλει όλα τα είδη  

των εσπεριδοειδών που καλλιεργούνται στο νοµό εκτός από το περγαµόντο.  

Στα φύλλα παρουσιάζεται κυµατοειδές, έντονο κατσάρωµα και καρούλιασµα, 

χλώρωση, στένεµα και επιµήκυνση καθώς και ακανόνιστη περιφέρεια και κάµψη 

αυτής. Το αποτέλεσµα της ασθένειας αυτής είναι τα φύλλα να µοιάζουν µε βάρκες 

(Εικόνα 50). Μερικές από τις συνέπειες της δεύτερης φυλής είναι η µικροκαρπία, η 

παραµόρφωση, η ρυτίδωση και η τράχυνση της επιφάνειας των καρπών. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Εικόνα 50. Συµπτώµατα µολυσµατικής  

ποικιλόχρωσης σε φύλλα λεµονιάς που 

οφείλονται στην ίωση του κατσαρώµατος  

των φύλλων-µολυσµατικής ποικιλόχρωσης 

 

Η µετάδοση της ίωσης γίνεται µε τα εµβόλια και για το λόγο αυτό συνιστάται η 

χρήση υγειούς πολλαπλασιαστικού υλικού. Σε περιπτώσεις που τα συµπτώµατα της 

ίωσης είναι σοβαρά, συνιστάται το ξερίζωµα και η καταστροφή των δέντρων µε φωτιά. 

  
 
 



13.3.3 Ξυλοπόρωση ή καχεξία 

Η ξυλοπόρωση οφείλεται σε ένα ιοειδές, το οποίο προσβάλλει µόνο τις µανταρινιές 

και κυρίως τις κληµεντίνες και τις σατσούµες.  

Εσωτερικά του φλοιού του κορµού και των βραχιόνων υπάρχουν προεξοχές, ενώ στο 

ξύλο, στα αντίστοιχα σηµεία παρατηρούνται βοθρία. Μέσα ή και γύρω από αυτά 

υπάρχει κόµµι όπως επίσης και στα αντίστοιχα σηµεία του φλοιού που βαθµιαία 

ξεραίνεται και αποκολλάται (Εικόνα 51). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Εικόνα 51. Συµπτώµατα  

                  ξυλοπόρωσης  

                 σε κορµό µανταρινιάς  

 

    Τα προσβεβληµένα δέντρα παρουσιάζουν καθυστέρηση στην ανάπτυξη καθώς και 

χλωρώσεις, οι οποίες µοιάζουν µε αυτές που προκύπτουν από την τροφοπενία αζώτου. 

Η ίωση αυτή µεταδίδεται εύκολα µε τα εµβόλια για αυτό συνιστάται η χρήση 

υγειούς πολλαπλασιαστικού υλικού. Τέλος τα προσβεβληµένα δέντρα πρέπει να 

αφαιρούνται και να καταστρέφονται µε φωτιά.   

 
13.3.4 Λιθίαση ή πέτρωµα καρπών  

Η ασθένεια αυτή, η οποία προκαλείται από ιό, µεταδίδεται µε τον εµβολιασµό και 

εµφανίζεται ένα χρόνο µετά τη µόλυνση. Προσβάλλει τα πορτοκάλια (κυρίως τα 

οµφαλοφόρα), τις φράππες και τα περγαµόντα ενώ ξενιστές χωρίς να εµφανίζουν 

συµπτώµατα είναι οι κληµεντίνες, τα λεµόνια και τα γκρέιπ φρουτ. 

Οι καρποί παραµένουν µικροί ή πέφτουν πρόωρα. Στο φλοιό και κυρίως στο albedo 

παρουσιάζονται οι καστανόχρωµες σκληρές µάζες από κόµµι. Εξωτερικά οι 

 



 αλλοιωµένες θέσεις προεξέχουν ελαφρά, σκληραίνουν και αποκτούν ένα καστανό ή 

πράσινο χρώµα, το οποίο ξεχωρίζει εύκολα όταν ο υπόλοιπος καρπός αρχίζει να 

ωριµάζει ή έχει ωριµάσει πλήρως (Εικόνες 52 και 53).  
 

 

 

 

 

 

 

 

Εικόνα 52. Εξωτερικά συµπτώµατα λιθίασης σε πορτοκάλι  

 

 

 αναφέρθηκε παραπάνω, ο ιός αυτός µεταδίδεται µε τον εµβολιασµό και για το 

λό

3.4 Μετασυλλεκτικά Σαπίσµατα Καρπών

            

 

 

 

 

 

Εικόνα 53. Εσωτερικά συµπτώµατα λιθίασης σε πορτοκάλι 

 

Όπως

γο αυτό συνίσταται η χρήση υγειούς πολλαπλασιαστικού υλικού.   

 
 

1  

α αυτή είναι ο µύκητας Penicillium 

dig

13.4.1 Πράσινη µούχλα και µαλακό σάπισµα 

  Το παθογόνο που προκαλεί την ασθένει

itatum. Η µόλυνση ξεκινά από πληγές που προκλήθηκαν είτε από έντοµα όπως η 

µύγα της Μεσογείου είτε από απρόσεκτους χειρισµούς µε κακές συνθήκες συγκοµιδής 

και συσκευασίας. Στην εικόνα 54 παρουσιάζεται καρπός πορτοκαλιάς, ο οποίος έχει 

προσβληθεί από το Penicillium digitatum. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Εικόνα 54. Σήψη πορτοκαλιού από το µύκητα         

                  Penicillium digitatum 

 

13.4.2 Γαλάζια µούχλα και µαλακό σάπισµα 

Το παθογόνο που προκαλεί την ασθένεια αυτή είναι το Penicillium italicum. Η 

µόλυνση αυτή είναι δευτερογενής και γίνεται και µε απλή επαφή (όπως οι φυτόφθορες). 

Κυριότερη πύλη εισόδου είναι οι πληγές από έντοµα-όπως αυτές της µύγας της 

Μεσογείου. Στην εικόνα 55 παρουσιάζονται καρποί µανταρινιάς, οι οποίοι έχουν 

προσβληθεί από το µύκητα Penicillium italicum. 

 

 

 

 

 

 
Εικόνα 55. Σήψη µανταρινιών από το µύκητα  

                 Penicillium italicum 
 

Τα σαπίσµατα του είδους αυτού παρατηρούνται σε καρπούς πορτοκαλιάς, 

µανταρινιάς και λεµονιάς.     

 
 

 

 

 

 

 

 



Β΄ ΜΕΡΟΣ 

∆ΙΑΚΙΝΗΣΗ ΤΩΝ ΕΣΠΕΡΙ∆ΟΕΙ∆ΩΝ ΣΤΟ ΝΟΜΟ 

∆Ω∆ΕΚΑΝΗΣΟΥ 

 
Με τον όρο διακίνηση ενός προϊόντος, εννοούµε τον τρόπο µε τον οποίο το 

παραγόµενο προϊόν φτάνει στον καταναλωτή. Ο σκοπός της διακίνησης είναι η 

προώθηση ενός προϊόντος µέχρι αυτό να φτάσει στα χέρια των καταναλωτών.  

Κάθε γεωργικό προϊόν, για να φτάσει στον καταναλωτή, πρέπει να υποστεί 

ορισµένους χειρισµούς µετά την αποµάκρυνσή του από το δέντρο. Οι χειρισµοί αυτοί 

είναι η διαλογή, η συσκευασία και η µεταφορά του στις αγορές. 

Ο νοµός ∆ωδεκανήσου είναι αυτάρκης, όσον αφορά τα εσπεριδοειδή, και συνήθως 

εισαγωγές δε γίνονται. Σε περίπτωση όµως, που τα παραγόµενα προϊόντα δεν επαρκούν 

για να καλύψουν τις ανάγκες του πληθυσµού, τότε γίνονται εισαγωγές από άλλες 

περιοχές της Ελλάδας όπως η Άρτα και η Κρήτη. Επίσης εισαγωγές µπορούν να γίνουν  

από χώρες όπως η Αργεντινή, η Ισπανία, η Κύπρος και η Τουρκία. Η τελευταία 

εισαγωγή που έγινε ήταν το έτος 2004. 

Η διακίνηση των εσπεριδοειδών στο νοµό, είναι εσωτερική και γίνεται από τους 

εµπόρους και από τους ίδιους τους παραγωγούς. Όπως φανερώνουν οι πίνακες που  

παρουσιάστηκαν στο Ά µέρος της παρούσας εργασίας (σελίδες 34, 39, 45, 48, 49, 52), ο 

µεγαλύτερος όγκος της παραγωγής παρουσιάζεται στην επαρχία της Ρόδου και 

συγκεκριµένα στο οµώνυµο νησί, το οποίο τροφοδοτεί τα υπόλοιπα νησιά του νοµού. 

Αυτό οφείλεται πρώτον στο µέγεθος του νησιού, αφού είναι το µεγαλύτερο στο νοµό 

και δεύτερον στην γεωµορφολογία του, αφού µαζί µε το νησί της Κω είναι τα πιο 

πεδινά στο νοµό.  

 

14.1 ∆ιακίνηση πορτοκαλιών 
14.1.1 Από τους εµπόρους 

Στην περίπτωση αυτή, ο έµπορος πηγαίνει στον οπωρώνα και επιλέγει ο ίδιος τα 

προς πώληση εσπεριδοειδή. Στη συνέχεια δίνει στον παραγωγό τιµολόγιο αγοράς και 

επιβαρύνεται µε τα έξοδα µεταφοράς των προϊόντων. 

 

 

 



Συγκοµιδή- Συσκευασία- Μεταφορά πορτοκαλιών  

Τα πορτοκάλια κόβονται από τα δέντρα µε τη βοήθεια ειδικών ψαλιδιών χωρίς 

ποδίσκο και στη συνέχεια τοποθετούνται σε λινάτσες και σε µέρος ευήλιο για να 

στεγνώσουν. Αφού στεγνώσουν, ακολουθεί η συσκευασία, η οποία γίνεται είτε σε 

πλαστικά ή και ξύλινα τελάρα είτε σε χαρτοκιβώτια µε διαστάσεις 50×35×15 εκατοστά. 

Τόσο τα ξύλινα τελάρα όσο και τα χαρτοκιβώτια φέρουν στο πάνω µέρος κάθε 

γωνίας µια τριγωνική κατάληξη. Στη βάση κάθε γωνίας υπάρχει µία εσοχή στην οποία 

εφαρµόζει ακριβώς η τριγωνική κατάληξη του προηγούµενου τελάρου ή 

χαρτοκιβωτίου. Με τον τρόπο αυτό τοποθετείται το ένα κάτω από το άλλο χωρίς να 

βλάπτεται το περιεχόµενό τους. Στην εικόνα 56, παρουσιάζονται τόσο πλαστικά τελάρα 

όσο και χαρτοκιβώτια, τα οποία είναι τοποθετηµένα το ένα πάνω στο άλλο. 

 
Εικόνα 56. Πλαστικά τελάρα και χαρτοκιβώτια τοποθετηµένα το ένα πάνω στο άλλο 

 

Κατά τη συσκευασία των προϊόντων, διακρίνονται τέσσερις ποιοτικές κατηγορίες. Η 

Extra, η Ι, η ΙΙ και η ΙΙΙ ανάλογα µε την εµφάνιση των τυπικών χαρακτηριστικών της 

ποικιλίας στην οποία ανήκει το κάθε φυτικό είδος π.χ. το µέγεθος του καρπού, τη λεία 

του επιφάνεια και το χρωµατισµό του φλοιού. Σε κάθε συσκευασµένο τελάρο ή 

χαρτοκιβώτιο αναγράφεται  το είδος του προϊόντος, η ποικιλία, ο τόπος παραγωγής και  

η ποιοτική κατηγορία στην οποία ανήκει. Επίσης αναγράφεται το όνοµα, και η 

διεύθυνση ή το εµπορικό σήµα του συσκευαστή και τέλος η κατηγορία µεγέθους. 

Ακόµη µπορεί να αναφέρονται η απουσία ή η παρουσία σπερµάτων και ο αριθµός 

αυτών. 

 

 

 



Όλες οι µεταφορές των προϊόντων γίνονται µε φορτηγά αυτοκίνητα, τα οποία 

ανήκουν στην Ένωση Αγροτικών Συνεταιρισµών ∆ωδεκανήσου.       

 

14.1.2 Από τους παραγωγούς 

Στην περίπτωση αυτή, οι παραγωγοί δίνουν τα προς πώληση εσπεριδοειδή σε 

εµπόρους για να τα πουλήσουν για λογαριασµό των πρώτων ανάλογα µε την προσφορά 

και τη ζήτηση επί προµήθεια. Ο παραγωγός µαζί µε το προϊόν, δίνει στον έµπορο και το 

δελτίο αποστολής στο οποίο αναγράφεται το όνοµα του παραγωγού, ο τόπος 

παραγωγής, η ποικιλία, η ποιότητα και η ποσότητα του παραγόµενου προϊόντος. Μετά 

την πώληση των προϊόντων, ο έµπορος στέλνει στον παραγωγό τα αντίγραφα των 

τιµολογίων πώλησης. 

Επίσης ο παραγωγός µπορεί να κάνει και ο ίδιος διακίνηση των παραγόµενων 

προϊόντων -χωρίς να περάσει από την Ένωση Αγροτικών Συνεταιρισµών 

∆ωδεκανήσου- σε ξενοδοχεία και εστιατόρια κόβοντας ο ίδιος δελτίο αποστολής και 

λαµβάνοντας από τον παραλήπτη τιµολόγιο αγοράς. 

 

Και σε αυτήν την περίπτωση, τα τελάρα και τα χαρτοκιβώτια που χρησιµοποιούνται 

για τη συσκευασία και τη µεταφορά των προϊόντων είναι τα ίδια µε αυτά που 

χρησιµοποιούνται από τους εµπόρους.  

Η διακίνηση των πορτοκαλιών γίνεται καθ΄όλη τη διάρκεια του έτους αφού 

σύµφωνα µε τον πίνακα 10, πορτοκάλια παράγονται όλο το έτος. Στην εικόνα 57 

παρουσιάζονται πορτοκάλια τα οποία είναι συσκευασµένα σε πλαστικά τελάρα. 

 

 

 

 

 

 

 



  
Εικόνα 57. Συσκευασµένα πορτοκάλια σε πλαστικά τελάρα 

 

14.2 ∆ιακίνηση µανταρινιών  
Η διακίνηση του προϊόντος αυτού γίνεται και από τους εµπόρους και από τους 

παραγωγούς. Η διαδικασία διακίνησης είναι ίδια µε αυτήν των πορτοκαλιών. 

Η διακίνηση των µανταρινιών γίνεται τους µήνες Οκτώβρη έως Μάη. Όπως φαίνεται 

από τον πίνακα 15, τους µήνες Νοέµβρη και ∆εκέµβρη παρατηρείται αύξηση του όγκου 

παραγωγής, σε αντίθεση µε τους µήνες Μάρτη έως Μάη όπου ο όγκος της παραγωγής 

µειώνεται σηµαντικά. 

Το φαινόµενο αυτό οφείλεται στο γεγονός ότι όλες οι ποικιλίες των µανταρινιών που 

καλλιεργούνται στο νοµό -εκτός από την ποικιλία Encor- δίνουν παραγωγή τους µήνες 

Νοέµβρη και ∆εκέµβρη. Η ποικιλία Encor παράγει καρπούς τους µήνες Μάρτη έως 

Μάη. Στην εικόνα 58 παρουσιάζονται συσκευασµένα µανταρίνια σε χαρτοκιβώτιο. 

 
Εικόνα 58. Συσκευασµένα µανταρίνια σε χαρτοκιβώτιο  

 

 

 



14.3 ∆ιακίνηση λεµονιών   
Η διακίνηση των λεµονιών γίνεται και από τους εµπόρους και από τους παραγωγούς. 

Η διαδικασία διακίνησης των προϊόντων αυτών είναι η ίδια µε αυτή των πορτοκαλιών 

και των µανταρινιών.  

Η διακίνησή τους γίνεται σχεδόν όλο το χρόνο, εκτός από τους µήνες Ιούλιο έως 

Σεπτέµβρη. Τα λεµόνια που χρησιµοποιούνται κατά τους µήνες αυτούς είναι εισαγωγής 

και η χώρα προέλευσής τους είναι η Αργεντινή. 

Σύµφωνα µε τον πίνακα 20, ο κύριος όγκος παραγωγής των λεµονιών παρουσιάζεται 

τους µήνες ∆εκέµβρη έως Απρίλη. Τους µήνες Νοέµβρη και Μάη παρατηρείται µία 

ελαφρά µείωση της παραγωγής -120 και 190 τόνοι λεµονιών αντίστοιχα- ενώ τους 

µήνες Οκτώβρη και Ιούνιο η παραγωγή παρουσιάζει απότοµη µείωση αφού παράγονται 

µόλις 20 και 50 τόνοι αντίστοιχα. Στην εικόνα 59 παρουσιάζονται συσκευασµένα 

λεµόνια σε χαρτοκιβώτια. 

 

 
Εικόνα 59. Συσκευασµένα λεµόνια σε χαρτοκιβώτια  

 

14.4 ∆ιακίνηση καρπών γκρέιπ φρουτ   
Η διακίνηση των καρπών γκρέιπ φρουτ γίνεται από τους παραγωγούς και από τους 

εµπόρους. Η διαδικασία διακίνησης είναι η ίδια µε των άλλων εσπεριδοειδών, τα οποία 

αναφέρθηκαν ανωτέρω. 

Η διακίνησή τους γίνεται µόνο τους µήνες Οκτώβρη έως Γενάρη. Ο κύριος όγκος 

της παραγωγής, σύµφωνα µε τον πίνακα 25, παρουσιάζεται τους µήνες Νοέµβρη και 

∆εκέµβρη όπου η παραγόµενη ποσότητα αγγίζει τους 10 τόνους για τον κάθε µήνα. 

Επίσης τους µήνες αυτούς παρατηρείται αύξηση της διακινούµενης ποσότητας  

 



προϊόντος. Τον Οκτώβρη η παραγωγή µειώνεται στο µισό ενώ το Γενάρη η παραγόµενη 

ποσότητα ανέρχεται µόλις στους 2 τόνους. 

 

14.5 ∆ιακίνηση λοιπών εσπεριδοειδών  
(νεράτζια, κίτρα, περγαµόντα, φράππες) 

Η καλλιέργεια αυτών των ειδών καταλαµβάνει µία µικρή έκταση στο νοµό. 

Συνολικά καλλιεργούνται 18,7 στρέµµατα εκ των οποίων 15,7 στρέµµατα ανήκουν 

στην καλλιέργεια της νερατζιάς, 2 στρέµµατα στην καλλιέργεια της κιτριάς και από 0,5 

στρέµµα στις καλλιέργειες του περγαµόντου και της φράππας. 

  Αυτό συµβαίνει εξαιτίας του γεγονότος ότι καρποί των φυτικών αυτών ειδών δεν 

χρησιµοποιούνται για νωπή κατανάλωση αλλά για την παρασκευή γλυκών κουταλιού. 

Η διακίνηση των προϊόντων αυτών δίνεται µόνο από τους παραγωγούς κατευθείαν 

στους καταναλωτές χωρίς να απαιτείται η χρήση δελτίων αποστολής και τιµολογίων 

αγοράς.    
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